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I. ELOSZO

bécsieknek a Sacher-torta azt jelenti, amit a magyaroknak a Dobos. Sacher

kozkedvelt édessége igazi klasszikus, egy szelet békebeli hangulat, amely

méltan valt Bécs és egyben az osztrak gasztronémia egyik legismertebb
siteményévé. Egyike azon hires monarchiabeli cukraszkiilonlegességeknek, ame-
lyek a maguk koraban az osztrak-magyar gasztrokultira emblematikus védjegyévé
valtak. E sorba illeszkedik a Dobos-torta, az Esterhazy-torta, a zserbészelet, de ide
sorolhaté a Rakoéczi-tiros, a Gundel-palacsinta, a franciakrémes, a képvisel6fank
vagy éppen a somldi galuska is.

A Sacher-torta annak ellenére tett szert vilaghirnévre, hogy nem egy bonyolult
desszert, hiszen mindssze harom dsszetevdje van: piskotatészta, csokoladé és sar-
gabaracklekvar. Az 6rdog azonban sokszor a részletekben lakozik: aki kostolt mar
Sacher-tortat, az pontosan tudja, mitdl is olyan ellenéllhatatlanul finom ez a sitemény.

Na, de mi az osszefliggés egy osztrak szakacs altal megkomponalt édesség és a
Garam menti Zseliz kozott?

Ennek megismeréséhez vissza kell lapoznunk kicsit a torténelemben. Kevés édes-
ségnek van olyan regényes torténete, mint a Sacher-tortanak. A torténet valahova
a 19. szazad elsé felébe, a birodalmi févaros csaszari udvaraba nydlik vissza. A Sa-
cher-torta szép és finom izlésvilaga a régmult Bécsbe repit benniinket, a napdleoni
haborikat kovetd idészakba, amikor még a Habsburg Monarchia dicsé romantikus
korszakat élte.

E tanulmanyban arra vaéllalkoztunk, hogy egy olyan vilagot tarjunk az olvasok
elé, amelynek meghatéarozé eleme a Sacher-kultusz gasztrokulturalis vonatkozasa
is. A gasztrokultdra mar az idegenforgalom szempontjabél is oriasi lehet&ségeket
rejt, s ha mindehhez még egy brand is tarsul, a lehet6ségek tarhaza hatvanyozédni
fog. Megitélésiink szerint a Sacher-kultusz gasztrokulturalis vonatkozasai komoly
kitorési pontjaul szolgalhat Ggy a Garam menti kisvarosnak, Zseliznek, mint a sz(-
kebb és akar tagabb régidnak. Jelen projekt is ennek fejlesztéséhez, mindenekel6tt
a sarokkovek lerakasahoz kivan hozzajarulni, amely a szakirodalmi, elsédleges,
masodlagos és tereprdl meritett forrasok mellett olyan szakértSkkel készitett in-
terjukat is tartalmaz, akik a témateriilet legszakavatottabb ismerdi. A tanulmany
a Sacher-torta és a Sacher csalad torténete mellett az egyéb Sacher-vonatkozasu
termékeket is épplgy bemutatja, mint az egyéb, témahoz és telepiiléshez kot6dd
jellegzetes édességeket.
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II. A NEV

kozkedvelt torta izvilaga, valamint a Bécs szivében all6 szalloda elegan-

cidja tobb mint masfél évszazada hirdeti a Sacher nevet. A nevet, amely

napjainkban mar mindenki szamara ismerésen cseng. Ez a renomé és
népszerliség azonban nem a véletlennek koszénhetd, sokkal inkabb generacidkon
ativeld, eltokélt munka eredménye. A nemzetkozi elismertséget jelentd siker mo-
gott alapvet&en harom személy all.

Franz Sacher, a Sacher-torta 6sét megalkoto mesterszakacs, aki kifinomult iz-
lésvilagl és valtozatos étkeivel elkapraztatta az osztrak-magyar fénemesség leg-
el6kelSbb képviseldit is.

Eduard Sacher, Franz Zselizen sziiletett fia, aki hatarozott és szivos lizletemberként
létrehozta a bécsi Hotel Sachert, végsé formaba 6ntotte a Sacher-torta receptjét,
és megismertette az egész vilaggal e csodalatos édességet.

Anna Sacher, Eduard 6zvegye, aki karakan természetével a Monarchia kozéle-
tének kozponti alakjava valt, titokzatossagaval és elszantsagaval megteremtette
a napjainkig él6 Sacher-hagyomanyt, és fontos szerepet jatszott a Tafelspitz meg-
szlletésénél is.

A szerzd levéltari forrasok és korabeli Gjsagcikkek segitségével megkisérli be-
mutatni e harom személy életitjat, roviden teret engedve a hozzajuk kapcsol6do
gasztronomiai és kulturalis relaciéknak is. A munka segitségével talan pontosabb
képet kaphatunk a varosunkkal és térségunkkel kapcsolatos gasztrokulturalis hagyo-
manyok eredetérdl, illetve torténelmi 6sszefliggéseirdl. A hagyomanyroél, amelyet
kotelességiink életben tartani és apolni.
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Konyhainasbél elismert séf és vendéglds, kordnak igazi self-made man-je, egy vilaghird
torta megalkotdja. O Franz Sacher, aki konyhamlvészetével Bécsben, Pesten és Pozsony-
ban egyarant kivivta kortdrsai elismerését. Napjainkban neve a Monarchia utédallama-
inak févarosai mellett a vildg minden szegletében ismert.

kés8bb ,,der alte Sacher” vagy ,,Papa Sacher”' névvel illetett Franz a na-

poleoni haborik Eurépajat atrendezd bécsi kongresszust kdvetden, 1816.

december 19-én szliletett Bécsben. Apja, Clemens Metternich hercegnek,
a kongresszus legjelentésebb politikusanak szolgalataban allott. Az ifja Franz a sza-
kacsmesterség elsé fogasait a herceg konyhajan, M. Champellier mellett sajatitotta
el. 2Ebbdl az id6szakbdl ered az egyik legismertebb Sacherrel kapcsolatos térténet:
a ,tortat feltaldlé 16 éves szakdcsinas histéridja”, amely valamilyen formaban szinte
minden irott és elektronikus hivatkozasban megtalalhato. Késébb kivalé iizleti érzékkel
megaldott fia, Eduard Sacher 2 és a bécsi Hotel Sacher altal is népszer(sitett 4 torté-
net ebben a formaban valoszinlleg egy kés6bb krealt varosi legenda, amely azonban
tokéletesen illeszkedik a Sacher-kultusz titkokkal és misztikummal atszétt vilagaba.

A konyhamlivészet irdnt érzett elkételezettségének készonhetéen harom év milva
mar Esterhazy Pal Antal herceg Wallnerstrassén talalhato palotajaban alkalmaztak. Itt a
herceg feleségének, Maria Terézianak Thurn és Taxis hercegnéjének ill. két lanyanak,
Marianak és R6zanak a szolgalataban allott. Bécs egyik legnevesebb konyhaséfje, M.
Impére volt a mestere.

Négy évnyi szolgalat utéan, a hercegi konyha koltségcsckkentd intézkedéseinek
kovetkeztében konyhafénokével egylitt elbocsatottak. M. Impére Pétervarra szer-
28d6tt, ahova a fiatal Francois-t is meghivta. O azonban hii maradt sziil6f6ldjéhez és
grof Esterhazy Miklés mellé szegddott. Ezzel Gj fejezet nyilt életében.

1 Franz Sachert késébb ezekkel a jelzékkel kilonboztették meg ifjabb Grokoseitél. A Neues Wiener Tagblatt (1906/40/351., p.8.) példaul
december 20-i szamaban koszonti ,,6reg Sacherként” az akkor épp 90. életévét betdIté mesterszakacsot, a Neuigkeits Welt-Blatt,
(1907/34/60, marcius 13, p.4.) hasabjain pedig Sacher papaként emlitik.

2 Franz Sacher. Der beriihmte Kochkiinstler Osterreichs (In: Neues Wiener Journal, 1907/15/4809, p. 7.)

3 A Sacher-torta édesapdm taldimanya. Clemens Metternich konyhainasaként, 1832-ben kredlta ezt a mdra oly kézkedveltté valt tortdt, amely
a forradalom elétti id6k kancelldrjanak asztaln mutatkozott be. A konyhamiivészet e legdjabb alkotdsa osztatlan sikert aratott a hdzigazda
és vendégei korében. Miutdn édesapdm megalapitotta elsé csemegelizletét, az ott forgalomba kertilt torta eljutott az egész vilagba. Mivel
1832-b6l szarmazik, a torta idén lnnepelheti a hatvanadik évforduldjat” Eduard Sacher (In: Salzburger Volksblatt, 1892/22/267, november
24-i szém. p. 3-4.)

4 www.sacher.com/en/original-sacher-torte
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Klemens von Metternich (1773 - 1859)
Franz Heister litografigja

Esterhazy Pal Antal (1786-1866)
Josef Kriehuber litografiaja

Nyaron a grof tatai és csakvari birtokain, télen pedig a bécsi Krugerstrassén allé Er-
dédy-Esterhazy palotaban tevékenykedett. Az ifja Sacher szamara a vidéki élet sok 4j
tapasztalattal szolgalt. A konyhamivészet gyakorlasa mellett szenvedélyes vadasz-
sza valt. A gyakori vadaszatok hatassal voltak eredeti mesterségére is: tokéletesen
megtanulta a kiilonb6z8 évszakoknak megfelels vadételek és fogasok elkészitését. A
valtozatos és izletes specialitdsok mar ekkor nagy népszeriiséget szereztek Franznak
az Uri tarsasag korében. A kis konyhainas hercegek és gréfok kozott forgd szép szal

Midén az Esterhazy csalad egy csakvari templomszentel6 innepségre volt hivata-
los, a herceg maga elé hivatta immar huszonharom éves szakacsat és igy szolt hozza:
»Francois, ma egy vidéki linnepségre megyiink. Azt kivanom, hogy maga tancoljon a
méltésdgos asszonnyal, nehogy egy falusi paraszt kérje fel 6t.”°

5 Franz Sacher. Der beriihmte Kochkiinstler Osterreichs” (In: Neues Wiener Journal, 1907/15/4809, p. 8.)
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Nem tudjuk, hogy a tdnc miként sikeriilt, de annyi bizonyos, hogy Franz szivét a
hercegnénél sokkal egyszertibb teremtés rabolta el. Egy, a bécsi hercegi konyhan

segitd fiatal lany, R6zi Veininger (Wieninger).

Az ifji Franz Sacher (1816-1907)
Theodore Petter olajfestménye

Réza Veininger (1816-1879)
Theodore Petter olajfestménye

Az ifji Sacher vonzédasa szemet szlrt a hercegi udvarmesternek is, aki nem kés-
lekedett megdorgélni a szerelmes szakacsot. ,Ugy tiinik, hogy valamiféle konyhai
romdncba keveredett a kis Rézival!” Franz azonnal egyértelmUivé tette tisztes szan-
dékat. ,Igen, és feleségiil kivanom venni ezt a lanyt!”

Elhatarozasat azonnal tett kdvette. Franz rogvest leanykérésre indult a Rudolfs-
heimben talalhatd Veininger-hazba. Az égé szivi fiatalembert hidegzuhanyként érte
az oreg Veininger valasza:

»Felségiil kéri a lanyomat? Maga? Mibél szeretné 6t eltartani, taldn egy koldusven-
déglét nyit az apésa szamldjara?

»~Nem, - valaszolta a cseppet sem megilletédott ifja - egyetlen pfenniget sem ké-
vetelek Ont6l. Erzek magamban annyi erét és elszdntsagot, hogy hozomdny nélkiil is
megdlljak a sajat Iabamon, ezért minddssze Réza lanya kezét kérem.
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A fiatal szakacs hatarozottsaga elnyerte jutalmat. Az eskiivére 1840. oktober
6-an a bécsi Margaretener Kirchében kerilt sor. Az ifja szakacs Rozi személyében
odaado és hli hazastarsra talalt, aki negyven éven keresztiil joban-rosszban kitartott
férje mellett. Latva a par elszant és dldozatos munkajat, a kezdetben oly konok apés
szive is megenyhiilt. A hazassagot kdvetd évben megsziiletik a par elsé gyermeke,
ifj. Franz Sacher.

A frissen nésiilt és ambiciézus Sacher még ebben az évben, 1841-ben elfogadta
grof Esterhazy Janos Karoly 6zvegyének, Festetics R6zanak konyhafénoki megbi-
zasat. Roza grofné a zord teleket Pozsony varosaban, a meleg nyari honapokat pe-

dig gyonyoru zselizi birtokan toltotte.

A zselizi Esterhazy-kastély

A zselizi uradalmat el8szeretettel latogatta a grofné veje, id. grof Breunner Agost
is, aki valodi nagyvilagi inyencként késtolta Sacher ételkiilonlegességeit. Sacher
zselizi tartozkodashoz kothetd a csalad Gjabb 6rvendetes eseménye is, 1843. febru-
ar 8-an itt Iatta meg a napvilagot Franz és Rozi masodszilott fia, Eduard. A csalad a
kastély kdzvetlen kozelében taladlhatd portan lakott, amelyet ezt kdvetSen Sacher-

6 Franz hazassaggal kapcsolatos sietsége nem volt alaptalan, hiszen nem egész 4 honappal az eskiivét kévetéen, 1841. januéar 23-an mar

megsziletik if]. Franz Sacher.
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hausnak (Sacher-haznak) neveztek el.” A grofi csaladnak azonban hamarosan fajé
szivvel blcsat kellett mondania a nagyszer( konyhafénoknek.

Eduard Sacher zselizi sziil6haza 1938-ban

Sacher karrierjében a nagy attorést az 184 3. majusaban indulé pozsonyi orszaggyu-
Iés hozta meg. A csendes Pozsony az orszaggytlések idején egy felbolydult méh-
kasra hasonlitott. A vendégl&sck szamara aranybanya volt ez az idészak, ugyanis
diétara érkez6 férendek és kovetek nagy hangsulyt fektettek a szinvonalas étke-
zésre és vendéglatasra. Sacher, kitinGen tudta kamatoztatni eddig megszerzett
ismereteit: a Pozsonyi Uri Casino konyhaséfjévé nevezték ki. A megbizassal parhu-
zamosan jogot nyert a megye egész teriiletén torténd vadaszatra is, igy konyhaja
sosem nélkiilozte a friss vadhist. Gyakori latogatdja volt a pozsonyi piacoknak, ahol
hizlalt szarnyasokat vasarolt fel. A Casino ellatasa mellett a Pozsony kornyéki f6-
ari kastélyok maganrendezvényeinek szervezésével és ellatasaval is megbiztak. Igy

7 Das Sacherhaus von Zelis (In: Dietmar Grieser: Der Onkel aus Pref3burg. Auf 6sterreichischen Spuren durch die Slowakei. Buchgemeinschaft
Donauland, Wien, 2010.)
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gyakori vendéglatod volt az oroszvari Zichy-, vagy a petronelli Thurn-kastélyban is.
Pastétomai, szarnyas kilonlegességei nagy elismerést szereztek készitéjuknek. A
korabeli beszamolok szerint ekkor valik kihagyhatatlan desszertté izletes csokola-
détortaja, amely kés6bb a Sacher-torta nevet viseli majd. ,,Egy vacsora csak akkor
tokéletes, ha a végén a vendégnek még van étvagya. Nicht fdttigen, sondern reizen!”®
A kés6bbiekben ez az ars poetica vezette Sachert ételkolteményei megtervezésé-
ben. A kiilonlegesebb fogasok elkészitésekor sokszor ismert antik szerz6k munkait
is igénybe vette. Tobb otleltet meritett példaul Petronius: Trimalchio lakomdja c.
muvébdl, amely az 6kori szakacsmUvészet kaprazatos fogasait és finomsagait rész-
letezte.
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A Nemzeti Szalloda éplilete a pozsonyi Sétatéren

Sacher inyencségei a legrangosabb féurak tetszését is elnyerték. llyen volt grof
Széchenyi Istvan is, aki az orszaggydlési idészakot kovetéen nem szerette volna, ha
Sacher konyhaml(vészete karba veszik, ezért rabeszélte 6t a pesti Nemzeti Kasziné
éttermének vezetésére. Pestre érkezését kovetSen Franzot azonnal egy kiilonleges
megbizassal keresték meg.

8  ,Nem hizlalni, inkdbb izgatni!” Talan igy fordithaté le Sacher jelmondata. Wiener Gesellschafstbilder - Sacher (In: Neues Wiener Journal,
1906/14/4711, p.3.)
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Az 1829-ben alapitott Duna-Gézhajé-
zasi Tdrsasdg (Erste Donau-Dampfschif- ERSTE K.K. PRIV. ?M‘m“ﬁrs'
fahrts-Gesellschaft) faradozasainak ko- “

szonhetGen élénk hajéforgalom indult
meg a Dunan.® A Bécs és Pest kozott
miikod6 rendszeres jaratokat elSsze-
retettel vette igénybe az Uri kézénség.
Természetesen ezeken a hajokon sem
lehetett nélkiilozni a kulinaris élveze-
teket, igy Sacher szamara talcan kinal-
kozott az Uj lehet&ség. Elséként Jozsef
nador ozvegyét és annak kiséretét kel-
lett élelmeznie az Arco nevd kicsi, de jol
feleszerelt g6zhajon. Az Arco szerencsé-
sen megtette a Budapest-Bécs Gtvona-
lat, Sacher ismét kitlin6en vizsgazott a
legfelsébb korok ellatasabol. Széchenyi
Istvan, a Duna-Go6zhajozasi Tarsasag ne-

DDSG korabeli posztere, 1899.

ves partolojaként segitett Sachernek a
Maria Anna nevl g6z0s éttermének bérlésében ill. biztositotta szamara a tarsasag
tobbi személyszallitd hajojanak ellatasat is. A sikeres vallalkozast az 1848-as esemé-
nyek szakitottak meg, a pesti forradalom eseményei beleszoltak Franz életébe is.

A Maria Anna elhagyta a févarost és Eszék felé hajozott. Sacher hiaba szabad-
kozott, neki is mennie kellett. Hét honapot volt kénytelen eltdlteni Eszéken, ahol
a haj6 ugyan horgonyt vetett, de a tisztikar a kitliné szakacsot nem bocsatotta el.
Sacher az orszagos eseményektdl elvagva toltotte ezt az idészakot. Még ettdl is
nagyobb csapéasként élte meg csaladja hianyat, amely rdadasul a hirhedtté valt li-
potvarosi Ujépiilet' kdzvetlen kdzelében lakott. A szabadsagharc évében a vendég-
latas természetesen a hattérbe szorult, igy Sacher életében az egyetlen valtozas
harmadik fiuk, Carl szliletése volt. A csatazaj eliilte utdn Franz Ggy dontott, hogy
palyafutasat Bécsben folytatja.

9 Bovebben lasd: 175 Jahre 1. Donau-Dampfschiffahrts-Gesellschaft - Vom Biedermeier ins dritte Jahrtausend 1829-2004. Schriftenreihe
des Arbeitskreises Schiffahrts-Museum Regensburg. Regensburg: Eigenverlag 2004.

10  Neugebdude, a mai Szabadség tér helyén all6 eréd, bértén, ahol rengeteg szabadsagharcos sinylédott, az éplilet falanal végezték ki
Batthyany Lajost is.

A bécsi Weihburggasse

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A Maria Anna g6zhajé

A csalad egy Schénbrunnerstrassén 1évé
hazban telepedett le, ahol egyben ven-
dégfogadot is miikodtetett, de az 1849-
ben Bécsben pusztitd kolerajarvany
elérte lakonegyediiket és 30 halottat ha-
gyott maga utan. Egyes forrasok szerint
(Wiener Neue Zeitung, 1906) a jarvanyban
hal meg Sacher egyetlen lanygyerme-
ke is, akirél semmi egyéb informacionk
nincs.

A Sacher csalad életének kovetkezd
allomasaroél azonban mar megegyezik
a kutatok véleménye: Franz a Weih-
burggasse sarkan, egy volt cipésziizlet
helyén delikatesz- és borkereskedést
nyitott, amely tovabb oregbitette a
csaldd elismertségét és megalapozta
vagyoni helyzetét. Hat szakacsot alkal-
mazb boltja (egy ideig Sachernél inas-
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kodott Johannes Gundel, a késébbi hires magyar vendéglés dinasztia megalapitoja
is) helyben fogyaszthaté ételek forgalmazasa mellett kiszallitassal is foglalkozott.
Ekkor kezd&détt ,,Franz Sacher csokolddétortdjanak” sikertérténete is™, amelyet
jéggel boritott hiitéladakban szallitottak a tehetés megrendelSknek.

Desszertjei, borai és pezsgéi is rendkivil népszer(livé valtak. A minéséget termé-
szetesen meg kellett fizetni, Sacher neve igy 6sszeforrott a kifinomult vendégla-
tassal és luxussal. ,,Zum Sacher kommen bloss Feinschmecher, denen nix zu teuer ist!”
- irta a Jorgel Briefe folyoirat 1859-ben.”? Bécsben a jol sikeriilt étkek méltatasara
elterjedt a mondas: ,,olyan, mint Sachernal”

Sacher természetesen tovabbra is elSszeretettel vallalta kiilonb6zé bécsi és kor-
nyékbeli maganrendezvények, vacsordk szervezését is. Nemzetkozi kiéllitdsok és
vasarok alkalmaval ,buféket és pezsg6zé kioszkokat” nyitott az Augartenben, ahol a
kulonboz6 desszertek és hidegételek mellett poharazhatott a bécsi Gri tarsasag. A
Bécs-Salzburg févonalon futé Kaiserin Elisabeth-Bahn vasittarsasag salzburgi nyit6-
unnepségén 1200 fé szamara készitett innepi lakomat. Az 50 asztalon teritett, 24
szakacs, 100 inas és szamtalan pincér segitségével eziist és porcelan étkészletben
talalt zsirnak hire ment az egész Monarchiaban. A vendéglatas cslcsa természe-
tesen egy 6nallé hotel vezetése volt, ezért Sacher 1865. december 1-t4l atvette az
Asperngasséra néz6é (ma mar nem létezd) illusztris Hotel de I’Europe lizemeltetését,
amelyet egészen 1871-ig miikddtetett.” Ezzel az elismert szakacsbol befutott tzlet-
emberré valt.

A sikeres Uzlet és az egyre szaporodd megrendelések lehetdveé tették Franz szama-
ra, hogy egyre tobb idét toltson kedves hobbijaval, a vadaszattal. A csaladi vallalko-
zas vezetését ugyanis fokozatosan atadta harom fianak.

Az els8sziilStt, if]. Franz Sacher az 1860-as évek kdzepén vette at apjatol a Weihbur-
gassén mikodo kereskedést. Ezt késObb atadta testvéreinek és egy bukaresti hotel
uzemeltetését vallalta el, amelyre vagyona jelentds része rament. Késébb Polaban
(Pula, Horvatorszag) a tengerésztiszti kaszind (Marine-Casino) vezetését vallalta,
majd hazatért Ausztriaba, ahol koran, 49 éves koraban érte a halal."

11 Tobb forras erre az idészakra teszi a ma ismert Sacher-torta eléallitasat. ,Hier wurde die Torte erstmals erzeugt.” (Der alte Sacher gestorben.
In: Grazer Tageblatt, 1907/17/71, p. 4.)

12 ,Sacherhez csak az igazi inyencek jarnak, akik nem sajnaljak a pénziket!” (In: Jorgel Briefe, 1857/26/21, p. 3.)
13 Grand Hotel de I’Europe, (In: Neues Fremden-Blatt, Morgenblatt, Nr. 226/7/1871, 16. August 1871, p. 5.)
14 Kleine Chronik. Franz Sacher sen. (In: Neue Freie Presse, Morgenblatt, Nr. 15286/1907, 12. Mé&rz 1907, p. 8.)
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Hotel de ’Europe, Oscar Kramer fotéja, 1870.

-

A zselizi sziiletésli Eduard 1876-ban megalapitotta a neves, maig miikodé Hotel Sa-
chert. (Elettrténetével részletesebben a kdvetkezd irasban foglalkozunk.) Eduérd
sem élte tal az apat, 1892-ben, szintén 49 éves koraban hunyt el. Halala utan a Hotel
Sachert nem kevésbé ismert felesége, Anna Sacher Fuchs viragoztatta fel.”

A legifjabb testvér, Carl 1881-ben a badeni Helenenthalban alapitott szallodat Sa-

cher’s Hotel & Curanstalt néven. A szélloda napjainkban is nagyon népszer(."

Id. Franz Sacher az 1870-es évektdl kezdve fokozatosan visszavonult a badeni Wei-
kersdorfban talalhat6 villajaba, ahol immar gondtalanul hédolhatott vadaszszenve-
délyének. Bécsi arisztokrata baratai sokszor meglatogattak, Sacher még ekkor is
maga készitette el vendégei szamara az ebédet. Maga Ferenc Jézsef is magas elis-
merésben részesitette Sachert: a Ferenc Jozsef-rend keresztjével tiintette ki.

15 Der alte Sacher. Der Chef einer Wiener Hotel-Dynastie. (In: Neuigkeits-Welt-Blatt, 34/60/1907, p. 4.)

16 www.hotelsacherbaden.com/ueber-uns
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Az id6s6d6 Griember kitlinéen szolga-
|6 egészségét egy vadaszbaleset (6sz-
szez(izta magat) sem tudta megtorni,
minddssze élete utolsd évében dontot-
te le a betegség. Utolsé kivansaga, hogy
még egy szarvasbikat tudjon ejteni, saj-
nos mar nem teljesilt. A Monarchia 91
éves fGszakacsa 1907. marcius 11-én, egy
hétfoi délutanon, fél egykor hunyta le
végleg a szemét. Holttestének inne-
pélyes temetésére marcius 13-an kerdlt
sor, koporsoéjat a weikersdorfi St. Helena
Friedhof csaladi sirboltban helyezték
végsé nyugalomra.”

Franz Sacher

EGY (NEM)KOSER TORTENET
Franz Sacher éltérél és tortdjanak eredetérdl szamos térténet latott napvildgot. A ,,tor-
tat feltalalo 16 éves szakdacsinas™ kézismert histéridja mellett tobb, a csaldd izraelita
gyokereivel kapcsolatos feltételezés is felmeriilt. Szamos cikkben (kéztik a Wikpédia
angol és magyar szécikkében is)' fellelhetd Franz Sacher feltételezett zsid6 szdrmaza-
sa, s6t a Sacher-torta ,,zsidé siiteményként” valé feltintetése is.”

izsgalodasunk targyaban érdekes anekdotat talalunk az eredetileg Balas-
sagyarmatrol szarmazo Sacher csalad kronikajaban. A tehetds zsid6 csalad
késébb Losoncra koltozott, ahol az 1944-es deportalasukig a varosi koz-

17 Wiener Salonblatt 1907/38/11, p.16.

18 plus7dni.pluska.sk/relax/autor-slavnej-sacherovej-torty-narodil-slovensku
hu.wikipedia.org/wiki/Franz_Sacher

19 jewishviennesefood.com/sachertorte-the-jewish-masculine-chocolate-cake-from-viennas-lost-coffeehouse-past-sigmund-
freuds-beloved-dessert-recipe-franzsacher-cafesabarsky-leschanz-demel
ifood.tv/jewish/franz-sacher/about, tovabba: https:/forward.com/food/163897/sacher-tortes-sweet-jewish-roots
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élet elismert és sikeres tagjai voltak. Egy, a csaladjukban gyakran mesélt fabula sze-
rint a bécsi Sacherék egyik 6se katonatisztként szolgalt a hadseregben. A katolikus
csaladbol szarmazo fiatalember szerelmes lett egy Losoncrél szarmazé gyonyor
zsid6 lanyba. Mivel az érzés kdlcsonds volt, elhataroztak, hogy egybekelnek. A két
csalad azonban a felekezeti kiilonbségek miatt ellenezte a hazassagot. A lany sziilei
végul azzal a kikotéssel engedtek, ha a fiatal Sacher zsido hitre konvertal. A tiszt
annyira szerette a lanyt, hogy beleegyezett a feltételbe. Ezt kovetéen zsido ritus

szerint hazassagot kotottek és innen erednek a bécsi Sacher csalad zsidé gyokerei.

A losonci Sacher csalad

Bar a torténet romantikaja nagyon csabitd, csupan egy 20. szazadi koltéssel van
dolgunk. A bécsi Sacher csalad csak a 19. szazad kozepén emelkedett fel és valt
ismertté, a Franz Sacher el6tti csaladtorténetiik kevéssé ismert. A losonci Sacher
csalad azonban ekkor mar két évszazados multra tekintett vissza, az 1860-as évekre
gazdag és befolyasos csalad hirében allt. A csalad pontosan dokumentalt torténe-
tében nem létezett semmiféle kotédés a bécsi Sacher csaladdal, igy a regénybe illé
torténet pusztan fikci6.?°

20 wwwa3.sympatico.ca/thidas/Hungarian-history/EighteenthCentury.html


https://jewishviennesefood.com/sachertorte-the-jewish-masculine-chocolate-cake-from-viennas-lost-coffeehouse-past-sigmund-freuds-beloved-dessert-recipe-franzsacher-cafesabarsky-leschanz-demel/
https://jewishviennesefood.com/sachertorte-the-jewish-masculine-chocolate-cake-from-viennas-lost-coffeehouse-past-sigmund-freuds-beloved-dessert-recipe-franzsacher-cafesabarsky-leschanz-demel/
https://ifood.tv/jewish/franz-sacher/about
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A torténet alaptalansagat szamos egyéb tény is alatdmasztja. llyen az 1843. februar
8-an Zselizen sziiletett Eduard Sacher keresztlevele, amelyen mindkét sziil6 (Sacher
Ferencz, Veininger R6zi) romai katolikus vallasiként van feltiintetve. Tovabbi bizonyi-
tékul szolgal Franz és Rozi 1840. oktober 6-an a Margaretener Kirchében kotott es-
kiivéje, valamint Franz 1907. marcius 13-i weikersdorfi temetése is, amelyek szintén
katolikus ritusd szentmise keretében torténtek. A Sacher csalad kereszttel diszitett
badeni siremléke sem utal masra. A szerzd tobb tucat korabeli Gjsagcikk feldolgozasa
soran egyetlen olyan hivatkozassal sem talalkozott, amely a Sacher csalad zsid6 ere-
detére utalt volna. A szazadfordul6 kozmopolita és szabadelv( bécsi miliéje valoszinu-
leg nem titkolta volna el ezt a tényt. Hasonlé médon nem talalunk ilyent természetd
észrevételt az 1930-as évek sajtojaban sem. Az egyre nyiltabba valé antiszemitizmus a
sajtotermékekbe is beszivargott, de a Sacher csaladrol ekkor sem torténik emlités, sét
a késobbi nemzetszocialista politika sem részesitette lldozésben a még életben lévé
csaladtagokat. A hirhedt német birodalmi propagandaminiszter, Joseph Goebbels el-
len8rzése ala keriilt UFA?' 1939-ben Erich

e (T (el Engel rendezésében még jatékfilmet?? is

pEOGRAMM forgatott Hotel Sacher cimmel.

,H,EUF.E” Nehezen elképzelhets, hogy a zsidosa-
got ért pogromok és a kikeresztelke-
dett prominens kozéleti szereplék (lasd
Edit Stein) ellen folytatott hadjaratok
csicspontjan épp egy olyan csaladot va-
lasztottak volna filmszereplének, amely
szarmazasaval kompromittalta volna a
nemzetszocialista rendszert. A Hotel
Sacher jelenlegi tulajdonosai (Giirt-
ler-Winkler csalad) megbizasabél foly-
tatott, a csalad torténetét feltarni szan-

dékoz6 komoly kutatdmunka sem jutott
A Hotel Sacher (1939) c. film plakatja mas eredményre.?

21 Universum Film AG, német filmgyarté és produkcios cég.
22 www.imdb.com/title/tt0031446

23 Megemlithetjiik Monika Czernin, Anna Sacher életrajzirdjanak kényveit is, lasd: Anna Sacher und ihr Hotel: Im Wien der Jahrhundertwende,
Pengiun, 2016.
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Ugyanakkor leszégezhetjlik, hogy a Sacher csalad élen jart a kozmopolita Bécs izra-
elita kozosségével vald kapcsolattartasban. Ebben nagy szerepe volt Anna Sacher-
nek?*, aki a bécsi Leopoldstadtbdl szarmazott. Az egykori 17. szazadi gettd helyén
felépllt varosrész a kdzép-eurdpai zsidosag bécsi letelepedésének kdzpontja volt.
Leopoldstadt olyan jelentds izraelita szarmazasu személyeknek adott otthont, mint
Herzl Tivadar, Sigmund Freud, Victor Adler, vagy az osztrak dramairo, Arthur Sch-
nitzler édesapja. A katolikus Fuchs csalad gyermekei ebben a kornyezetben nevel-
kedtek, Anna szamara mindennapos latvany volt az ortodox kaftan, hajtincs vagy a
jiddis nyelv. Ebb&l a mili6bdl meritette tapasztalatait, igy a késébbiekben a Hotel
Sacher évtizedeken keresztll otthont adott zsido szarmazasi kozéleti szerepléknek,
iroknak és mivészeknek. Ha kellett, Anna nagy nyilvanossag elétt is torzsvendégei
védelmére kelt. Ezt bizonyitja Bécs erésen antiszemita érzelmU polgarmesterével,
Karl Luegerrel vivott kézéleti csataja is.?®

Anna Sacher és Karl Luger, Bécs fépolgarmestere

24 Franz Sacher menye, élettorténetéré| egy kovetkezd fejezetben olvashatnak.

25 www.zeit.de/entdecken/reisen/merian/sachertorte-schokoladenkuchen-franz-sacher-wien-tradition/seite-2?utm_referrer=

https%3A%2F%2Fwww.google.com?%2F
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Természetesen az Uzleti megfontolésok is ugyanilyen fontosak voltak. A szazad-
gyonnal rendelkezé zsid6 lizletemberekkel valé kozvetlen kapcsolatot, ugyanakkor
a féhercegek is tudatositottak, hogy a nagyiparosok, bankarok és t&zsdeligynokok
immar a gazdasagi prosperitas megkerilhetetlen tényezdéivé valtak. A két fél kozotti
kozvetité szerepét vallalta fel a Hotel Sacher. A szélloda éttermei és szeparéi kitlind
szinteret biztositottak a Rotschild, Todesco és Ephrussis izraelita magnascsaladok
képviselSinek az f&iri rétegekkel valoé talalkozasra. Az itt megkotott lizletek sokszor
meghatarozoak voltak az egész kontinens gazdasaga szamara. Mindez Anna Sacher
felligyelete és jotékony gondoskodasa mellett tették.

Befejezésiil konstatéalhatjuk, hogy Franz Sacher tokélyre fejlesztette a szakacs-
mesterség és vendéglatas mlvészetének nemzetek felett allé intézményét, vala-
mint megalkotott egy olyan édességet, amelyet szarmazastol fiiggetleniil azota is
kedvel az egész vilag. A Sacher-torta mindenkié. Egy térél fakadé szamtalan re-
ceptjének koészonhetéen minden konyha a sajatjanak érezheti. Az Eduard, majd
Anna Sacher altal vezetett szalloda szellemiségében nyilt és kozmopolita elveket
vallott, amelyek nem tlirtek meg semmiféle kirekesztést. Ezzel a vilagnézettel a
Sacher csalad sok esetben messze megel&zte a korat.

Eduard 1843. februdr 8-an, Zselizen latta meg a napvildgot. Apja, a Sacher-tortadt felta-
lalé Franz, ekkor az Esterhdzyak szolgalataban dllott. Innen, az Esterhdzyak zselizi nydri
rezidencidjarél indult dtjGra az a karrier, amely sordn az ifjabb Sacher nemzetkézileg
elismert vendéglatéssa és a napjainkban is nagy hirnévnek érvendé Hotel Sacher meg-
alapitéjava valt. Bar mindéssze 49 évet élt, neve Gsszefonédott a luxus és kimagaslé
szinvonald vendéglatds fogalmaval.

szakacsmesterséggel Schwarzenberg herceg® konyhajan ismerkedett
meg, a féiri csalad Neuen Markt-on épiilt palotajaban. A ma mar nem
|étez8?, barokk-klasszicista stilusban épilt hercegi rezidencia tokéletes

26 Felix zu Schwarzenberg, 1848-1852 kézott az Osztrak Csaszarsag miniszterelndke és killigyminisztere, akit Széchenyi Istvan csak
,halovany vampir” névvel illetett.

27  Akorszer(tlenné valt palotat a bécsi belvaros 1894-es feldjitasakor lebontottak. Helyére bérhazak épltek.
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Eduard Sacher sziiletésérdl sz6l6 anyakdnyvi bejegyzés. Zseliz, 1843.
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hely volt az osztrak tarsadalmi elit szokasainak és izlésének megismerésére, hi-
szen a palota a bécsi kongresszust kovet6 idokben a politikai és tarsadalmi élet
kézpontja volt. A Hoch- und Deutschmeister gyalogezredben letdltott katonai
szolgalatat kovetden tobb éven keresztiil Franciaorszagban és Anglidban gyarapi-
totta vendéglatassal kapcsolatos tapasztalatait. Szolgalt Lyonban, a parizsi Grand
Hotelben, valamint a londoni Royal Hotelben is.?® A luxusszallok pincéi, konyhai és
éttermei egyarant szerepeltek munkakori beosztasaban, igy elmondhato, hogy
a vendéglatéipar minden szegmensében gazdag tapasztalatokat szerzett. ,Pd-
rizsban megtanulta: nem egy fontnyi his, hanem a februdrban eladott eper vezet a
gazdagsdghoz.””® Apjahoz hasonldan tudta, hogy mire vagynak a vendégei, mit hol
talal, és mindenbdl a legjobbat szerezte be. Kés6bb ez a filozofia lett Sacher véd-
jegye. Elményekkel és tervekkel gazdagon, 1866-ban, 23 éves koraban tért visz-
sza Bécsbe. Edesapja és testvérei vallalkozasaival parhuzamosan kezdte meg a
késébb nemzetkozi elismertséget eredményezd lzleti tevékenységét, amelynek
25 éves jubileumardl az osztrak sajtd is méltatd hangnemben emlékezett meg.°

Villalkozasa fundamentumat az Gjonnan éplilt Todesco-palotadban nyitott bor-,
desszert- és delikatbolt teremtette meg.

28  Eduard Sacher. Hierzu ein Portrdt. (In: Neue lllustrierte Zeitung, 1891. oktober 11. p. 27-28))
29  Mittheilungen von Nah und Fer. Eduard Sacher. (In: Dillinger’s Reisezeitung 3/34/1892., p. 8.)
30 Der Meister der Kochkunst als Jubilar. (In: Neuigkeits Welt-Blatt, (1891/221., oktéber 8., p. 33.)
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Wien. AGren!

A bécsi Todesco-palota

Az 1866-ban a bécsi opera kozvetlen kozlében &ll6 reprezentativ épiletben be-
rendezett Sacher-kioszk oriasi sikernek bizonyult, igy tulajdonosanak lehetéséget
biztositott a tovabbi terjeszkedéshez. A gyarapodast jol szemléltette a Sacher altal
folyositott bér: ez elsé évben 1200 guldent fizetett, a koltozés elétti évben pedig
mar 28 000 guldenre ragott a bérleti dij. Természetesen a dijjal parhuzamosan no-
vekedett a bérelt helyiség nagysaga és az étteremmé béviilé bolt forgalma is.®
Eduard szamara nagyszeri kiugrasi lehet&séget jelentett az 1867-es vilagkiallitas,
amelynek a parizsi Mars mez8 adott helyt aprilis 1. & november 3-a kdzott.3? A ma-
sodik csaszarsag dics6ségének teljében a szervez6k az egyes nemzetek ipari termé-

31 Eduard Sacher. Hierzu ein Portrdt. im.

32 A Mars mezén ekkor még nem é&llt az 1899-es kidllitasra ,ideiglenesen” felépitett Eiffel torony - egy hatalmas, kilenc gy(rtibdl allo
ellipszis alaka éplletet haztak fel. Az ivek mentén a tematika, a sugarak mentén a nemzetek helyezkedtek el. A hatalmas épiiletbe a
fold alatti vezetékeken juttattéak el a friss levegét az akéar 80 ezer latogatonak. Hét honap alatt a kiallitast 15 milli6 ember kereste fel.
(pestbuda.hu/cikk/20171130_mit_csinaltak_a_magyarok_az_1867_es_vilagkiallitason)
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keinek bemutatasa mellett a kiallitd nemzetek étkeit is be kivantak mutatni. Eduard
Sacher a kiallitd pavilon Dreher éttermét mukodtette. A kitlind szinvonall vendég-
|6t Europa uralkodohazainak legrangosabb képviselSi is elSszeretettel latogattak.
Megfordult itt a francia csaszar, Ill. Napoleon; Sandor, orosz car; Abdulaziz, oszman
uralkodo és Lajos, bajor kiraly is. A laikus kozonség izlésének megnyerése mellett a
szigoru francia inyencek is elismeréen nyilatkoztak a ,Wiener Kiichét” személyesen
iranyito és felligyelé Eduardrol. A Dreher étterem forgalma elérte a napi 6-9 000
frankot is. EImondhatjuk, hogy a Sacher név Bécset kovet&en Parizst, sét az egész
vilagot meghdditotta. A sikeres parizsi bemutatkozast kovetén Eduard a csaszari ud-
var engedélyével atvette a bécsi Prater teriletén talalhatd Konstantinhiigel éttermét.

Wien. Prater, Constantinhligel,

A Constantinhiigel étterme a bécsi Praterben

Az 1873-as bécsi vilagkiallitas keretén belil ellatogatott ide a spanyol és gorog
kiraly, a szasz és wirttembergi fejedelem, valamint tiszteletét tette néla a vilag-
kiallitas brit szekcidjat vezetd walesi herceg is.>® A vilagkiallitason Sacher négy ét-
termet mikodtetett: a Rotunda nagy éttermét és harom ,bufét” a gépeket kiallitd
csarnokban.

33 Akésébbi VII. Eduard, Viktoria kiralynd fia.
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A sikeres vallalkozas szamara ekkorra elengedhetetleniil fontossa valt egy sa-
jat ,otthon” megteremtése, ezért Eduard a szamara j6! ismert, a tarsadalmi élet
kozpontjat jelenté bécsi opera kornyékén keresett megfeleld ingatlant. Az Augus-
tiener Strassén kialakitandé majdani Hotel Sacher tervezési munkalatai mar 1872-
ben elindultak, de az elh(z6do, ottlakdkkal folytatott pereskedés kovetkeztében a
szallé csak 1876-ban nyithatta meg kapuit.** A Sacher- birodalom terjeszkedése a
hotel felépilését kdvetSen sem allt meg, 1880-ban a csaszari udvartol kibérelte a
Waldsteingarten (késébb Sachergarten) nevd, Praterben talalhaté éttermet is. A Sa-
chergarten a bécsi arisztokracia kedvelt talalkozéhelyévé valt. Erzsébet (Sissi) csa-
szarné mellett Rudolf féherceg is el6szeretettel latogatta, s6t Eduard rovidesen a
féherceg hivatalos kamaraszallitojava valt.®® Az 1880-as év Eduard maganéletében
is jelent&s mérfoldkSnek tekinthetd, hiszen ekkor vette feleségil Anna Fuchsot.®
A hatarozott és tekintélyt parancsolé hélgy Eduard életében, majd korai halalat
kovetben is meghatérozd szerepet jatszott a Sacher-kultusz |étrehozasaban.®”

A Monarchiaban megszerzett hirnév természetesen tovabbi lehetéségekkel ke-
csegtetett. Eduard szamtalan kiilhoni meghivast kapott, amelyek soran Eurépa
uralkodéi és hercegi udvaraiban is megcsillogtathatta tehetségét. Rudolf korona-
herceg |. Obrenovics Milan szerb kiralynal tett latogatasa soran Sachert biztak meg
a kiralyi vendéglatas biztositasaval. Erdemeiért megkapta a Szerb Kiralyi Erdem-
rend Takovo-keresztjét. |. Karoly roman kiraly belgradi latogatasakor, majd Vilmos,
német csaszar higanak Konstantin gorog herceggel 1889. oktober 27-én Athén-
ben tartott eskiivéjén is ra harult az innepi asztal teritése.?® A szamtalan egyéb
bankett, souper és nemzetkozi vasar Eurdpa-szerte ismertté és elismertté tették
a Sacher nevet. Nevének hallatara 6sszefutott a nyal az emberek szajaban, Eduard
mindenki szdmara biztositotta a tokéletes étel és ital valasztékot. Az altala képviselt
min&séget természetesen meg kellett fizetni, bar sokszor ez sem volt feltétel. A
kor dzsentrije gyakran kiiszkodott pénzhidnnyal és pillanatnyi fizetésképtelenség-
gel. Sacher tlrelmesen vart heteket, honapokat, s6t éveket is, mivel tudta, hogy a

34 Eduard Sacher életének legjelentésebb alkotasarol, a Hotel Sacherrdl alabb szélunk bévebben.
35  Eduard Sacher. (In: Neue Freie Presse, 1892. november 23. p. 6.)

36 Kevésbé ismert tény, hogy Eduard Sachernek nem Anna Fuchs volt az elsé felesége. Bécsbe valo visszatérésekor felségul vette Her-
mine Patzingert (1842-1877). A hazassagbol 1866-ban egy lanygyermek sziletett, Rosa Sacher (1866-1930). Eduard Sacher 2017-ben
megtalalt és nyilvanossagra hozott végrendelete alapjan megéllapithatd, hogy békeziien gondoskodott Rosérol. A végrendelet kordili
érdekességek kapcsan lasd: Georg Markus: Fundstiicke (Amalthea Verlag, Wien, 2017, p.155) cim( kényvének témaval kapcsolatos
fejezetét.

37  Anna Sacher életérdl és munkéssagarol lasd: Monika Czernin: Das letzte Fest des alten Europa (Knaus, Miinchen, 2014)

38  Eduard Sacher. Hierzu ein Portrdt im.
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Az ifja Erzsébet csaszarné Possenhofenben, olajfestmény, 1853.
és Sisi torta rendelése a Hotel Sacherbdl

szerencse (és a pénz) forgandd, barmikor befuthatott egy 6rokség, hazassag, vagy
kartyanyeremény. llyenkor sok esetben a tartozas kétszeresét is kifizették a halas
adoésok. A nagy vagyonnal rendelkezd
magnasok fizetési szokasaira is tekintet-
tel volt. Egy loversenyfutam, alarcosbal
utan, szeparéban vagy holgytarsasagban
eltoltott éjszakat kovetéen senki nem
foglakozott pénzkérdésekkel. A Sacher-
ben elég volt felirni, majd a megfelels
alkalomkor fizetni.

A bécsi arisztokracia titkainak tudoja
és egyben bdlcs érzéje is volt. Ami a Sa-
cher asztalainal és falai kozott tortént, az
ott is maradt. Persze akadtak kivételek

is. ,Mikor egy gyonyérii francia énekesné

az emeleten bérelt szobat, véletleniil egy A szall6 bejarata, 1910.




CSOKOLADEBA ONTOTT ISTENI ADOMANY

fiatal herceget helyzetek el a szomszéd
lakosztalyban. Ebbdl nem is lett volna
baj. Az énekesnd késébb odautazé és
rendkivil gyanakvé jegyese azonban
helyszini szemlét kovetelt, minek sordn
egy tapéta mogé rejtett-, a két lakosz-
talyt 6sszekdtd ajtot bukkant elS. Persze
ez nem bizonyitott semmit, de ligynek
nagy hirverése volt.” - irta a Wiener
Neue Journal 1906. decemberi sza-
ma.* Ez a parizsi mintaji titokzatos-
sag, galans és bizalmas Uzletfilozofia
tette 6t gazdagga és kozkedveltté az
arisztokracia koreiben. Természetesen
a politika is bekoltozott a Sacher fa-
lai kozé. A Bécsbe érkezd diplomatak
el6szeretettel latogattak az uralkodoi
udvarhoz kozel esé szallodat.

A nagytermészetl magyar urak, mi-

: E'fz-@sld.__:s}:ii1|}.?£§3§£ o

niszterek és féhivatalnokok torzsko-

e Renngasse 5, s

zonségnek szamitottak. ,Sacher itt az
Eduard Sacher fotéja

egyetlen, aki egy bordeaux-i felszolga-
és alairasa

lasahoz ért, de kétlem, hogy lenne any-
nyi a pincéjében amennyi nekiink elég!” - jegyezte meg egy szivart pofékelé magyar
miniszter. 4° A Wiener Journal kissé cinikus megallapitésa szerint a Hotel Sacher
nevezetes autogram falan* Arpddtél a Zichy csaladig minden magyar arisztokrata
alairasa szerepel mar.

Bar vendégei a ,felsé tizezer” féiri képviselSi kozil keriltek ki, maga Eduard min-
dig hi maradt polgari életviteléhez. ,Apja széges ellentéte volt. Franz volt a szakdcs,
Eduard az iizletember. Apja szikdr termetével szemben Eduard inkdbb egy dragonyos-

tisztre emlékeztetett. Erds, vaskos, magas termet, kékszem( és sz6késhaji ember volt.

39 Wiener Gesellschafstbilder - Sacher (In: Neues Wiener Journal, 1906/14/4711, p.3.)
40 uo.

41 Aszélloda neves latogatoinak alairasait tartalmazo fal. Késébb ezt a szerepet egy Anna Sacher altal &ltal kinevezett asztalteritd toltotte
be, a hires Sacher Tischtuch. (lasd: Das Sacher Tisch-Tuch, in: Niederdsterreichischer Grenzbote, 1936/25/16, p.2.)
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Tobbnyire csendes, hallgatag kedélyiiként ismerték. Ritkdn beszélt, de akkor az nagyot
szolt. Ezt nem csak a beosztottjai, de az dri tarsasdg is tudta. Gerinces ember volt, min-
den kotelezettsége ellenére soha senki el6tt nem hajlongott. Modora nem egy pincéré,
hanem egy driemberé volt. Mosolya egy féhajtdssal ért fel. igy dllt a walesi herceg, a
koronaherceg és a szerb kirdly el6tt is.”*

Eduard Sacher, aki kronikus szivpanaszokkal kiiszkodott, 1892. november 18-an,
tlidégyulladassal esett agynak és révid, 6tnapos betegeséget kovetéen november
22-én, délutan fél kettskor elhunyt. DélelStt még eszméleténél volt, maga mellé
hivatta csaladdtagjait és mindegyikiiktél egy utolsé6 meleg kézfogassal blucsizott.
Négy gyermeket hagyott hatra.*® Uzleti érdekeltségeit és a Hotel Sachert ambici-
6zus felesége, Anna Sacher Fuchs irényitotta tovabb.

»FUst6l8 szivarok, francia buldogok.” Leginkabb igy érizte meg az utékor a szazadfordu-
16 bécsi arisztokrdcidja korében legenddssa valt holgy alakjat, aki Anna Fuchsként Iatta
meg a napvilagot és Eduard Sacher 6zvegyeként a Hotel Sacher nemzetkézi hirnevé-
nek letéteményese lett. A Monarchia legmagasabb rangu arisztokratdi is elismerésként
kényvelték el, ha ,,Frau Sacher” viszonozta készénésiiket, a ,Sacher-Buben”4* szamdra
pedig egy életformat jelentett az Anna dltal izemeltetett szalloda.

nna Fuchs 1859. januar 2-an, Bécs 2. keriiletében, a Rothen Sterngas-

se 427-ben latta meg a napvilagot.*> Apja, Johann Fuchs, egy katolikus

csaladbol szarmazo leopoldstadti mészaros, egyben tobb bolt és bérhaz
tulajdonosa is volt. Felmendi a 17. szazadig visszany(l6an vendéglatéssal és bora-
szattal foglalkozott. Anyai agon a Bajororszagbol szarmazo Ritter csalad sarja volt.
Anna Gtévesen veszitette el édesapjat, anyja masodszor egy Anton Perl nevi gaz-
dag gyariparoshoz ment feleségdil.

42 Mittheilungen von Nah und Fer. Eduard Sacher im.
43 Mdhrisches Tagblatt, 1892/13/268, november 23-i szama.

44 Jellemz&en a Hotel Sacher térzsvendégeinek szamitd bécsi arisztokracia aranyifji nemzedékének tréfas elnevezése. A szélloda szeparéi

a fiatal hercegek és grofok kozkedvelt talalkahelyeivé valtak. Die Frau Sacher (In: Die Stunde 1930/8/4088, p.5.)

45 Monika Czernin im.
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A lany életének legendas korszaka 1879. aprilis 26-an kezdédott, amikor Bécs az
uralkodo6 par ezlstlakodalmat tinnepelte. A paradé forgatagaban talalkozott el8szor
Eduard Sacherrel. Egy évvel késébb, 1880. februar 2-an a bécsi Stephanskirché-
ben 6rok hiséget fogadott a mar befutott lizletembernek szamité, nala 16 évvel
id&sebb hoteliernek. Anna a hazassag révén bekerilt a belvarosi Ring magnasai és a
Hotel Sachert latogatd nemzetkozi arisztokracia tagjai kozé. Szerepkore mar koz-
vetleniil a hazassagkotést kdvetéen meghaladta a hétkoznapi Sacher-feleség fo-
galmat. Bar 1881-1886 kozott négy gyermekik is sziletett#, az Gjdonslilt hitves
hatalmas elannal és kreativitassal vagott bele a szalloda életének megszervezésébe.
A férjét is jellemzd, tekintélyt parancsol6 viselkedés mar ekkor a sajatjava valt. Igazi
tehetségét és szervezdkészségét mégis férje korai, 1892-es halalat kdvetéen bon-
takoztatta ki, ekkor ugyanis ra harult a csaladi 6rokség kezelése. Bar egy viragzo val-
lalkozast vett at, zsenialis Gjitasai nélkil a szall6 mégsem maradhatott volna ennyire
sikeres. Tovabbra is 6riasi hangsilyt fektetett a gasztronémiara. Ebben segitségére
volt aposa, aki egészen halalaig kulinaris kisérleteket végzett. Uj receptjei kiproba-
lasara kivald lehetbséget biztositott a Hotel Sacher konyhéaja. Természetesen a haz
slagere még mindig a torta volt, amelybdl napi 400 darab késziilt és amelyet akar

Anna Sacher egy kétfogatin, akvarell, 1907.

46  Edine (1881-1888), Anna (1882-1902), Eduard (1883-1956), Franziska (1886-1953)
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Berlinbe vagy Londonba is kézbesitettek. A tortakon és kulinaris kiilonlegessége-
ken kivil azonban szamos olyan dologban meglatta a lehet&séget, amellyel igyeke-
zett kielégiteni a szigorG kotottségek kozott él6 arisztokratak igényeit. A hiressé
valt chambres separées* vagy a hdlgyeknek a Wilhelm Jungmann méteraru boltbol
titokban biztositott kiséré nélkili kavézas lehetésége magnesként vonzotta az ér-
dekl&déd elitet.

Az Eurépa-szerte egyediilallé néi kormanyzas bizonyos tekintélyt parancsold, de
merdben szokatlan kiilsé megnyilvanulasokat is kovetelt. llyen volt a jellegzetes szi-
varozas, ami akkor kizarélag a férfiak el6joga volt. Ugy tartjak, nem egyszer okozott
meglepetést vendégeinek, akik, mikor a haz urat kéretve talalkoztak a hatarozott
holggyel - az er6s dohanyosok jellegzetes rekedt-mély hangjan (kedvenc szivarkaja
a Regalia media volt) - jelezte: ,az dr
ebben a hdzban én vagyok”*® Kit(in8
vendéglatd volt: diszkrét és nagyvo-
nald, szenvedélyesen szerette a mun-
kajat; szolgalta a vendégeit, de nem
volt senki szolgdja - kemény kézzel,
mondhatni autokratikus médszerek-
kel iranyitotta a hazat. Tobb Ugyet-
lenkedd alkalmazott kapott téle egy
jo iranyzott taslit, ugyanakkor megfe-
lel6en gondoskodott a személyzetrdl.
Elmaradhatatlan kiséréi kozé tarto-
zott a szamos francia buldog, amelyek
rengeteg kozos foton lathatok.

Anna nagyfokl rokonszenvet érzett
a ,mas emberek” irant. A mas emberek
fogalma a korabeli mUvészvilagot je-
lentette. AmUvészetekirant érzett haj-
lam csaladi tradicié volt. Anna Johann

nevl testvére képzémlvészeti akadé-

Anna Sacher két francia buldoggal,
miat végzett festd, masik testvére, Madame d’Ora ismert fotéja, 1908.

47  Lasd a Palais Sacher fejezetet
48  habliliom.blog.hu/2015/07/10/sacher_egy_legenda_es_egy_tortanyi_bekebeli_hangulat
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Alois pedig regény-, dramairé-, és egy josephstadti szinhaz tulajdonosa és rendezdje
is volt egyben. Anna vendéglatasban elért kreativitasa szinte kiilénallé tudomannya
valt. A korabeli mlvészekkel terveztetett étlapjai mar a sajat koraban is a gy(jték
féltet kincseivé valtak, de a technikai Gjitasok sem voltak idegenek szamara. O alkal-
mazott el8szor jégszekrényt, a szallo tetején pedig egy kertet rendezettbe, amely-
ben Bécsben sehol nem kaphatd gylimdlcsoket termesztett.*

Anna a fiatal képzémuvészeket tamogatd tevékenységéért 1928-ban kéztarsasagi
érdemrendet kapott.>® A sors tragikus fintora sordn éppen ebben az évben veszi-
tette el Alois testvérét, aki egész élete soran az egyik legnagyobb tamasza volt.
Testvére elvesztését kdvetben (két év kiilonbséggel szinte napra pontosan hunytak
el) 1élekben megtodrt asszonyként élt tovabb. A korabeli Gjsagcikkek megemlitik >,
hogy az Gj kor is oly idegen volt szamra, hogy abban mar nem volt kedve tovabb élni.

Anna Sacher két évvel a halala el6tt, 1928.

49 Der Tag, 1930. februar 26-i szama, p. 4.
50 [llustrierte Kronen Zeitung, 1930/31/10812, p.4
51 Die Frau Sacher In: Die Stunde, 1930. februar 27-i szama, p. 5.
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1929-ben hivatalosan gyamsag ald helyezte magat, mivel érrendszeri panaszainak
kovetkeztében mar képtelen volt ellatni a szélloda vezetését. A betegeskedd idds
holgy végll hat héten keresztiil képtelen volt elhagyni a lakhelyét jelentd széllodat
és életének 72. évében, 1930. februar 25-én végleg atadta lelkét a Teremtdnek.
Mielétt dornbachi végsé nyughelyére vitték, a halotti menet korbejarta a Hotel
Sachert. A bécsi utcakon hatalmas néma tomeg bicsizott el a ,,vendéglatas Maria
Teréziajatol”.

Anna Sacher legendas alakja ma is mérhetetlen tiszteletnek 6rvend, nem csupan
a Hotel Sacher berkein bellil, de a bécsi torténelem, vendéglatas és kultira kedve-
I6inek korében is.

Ha Franz és Eduard Sacher neve oly szorosan dsszefondédott az dltaluk feltaldlt és for-
galmazott tortdval, akkor elmondhatjuk, hogy Anna nevéhez is kothetd egy jellemzéen
bécsi, ugyanakkor Magyarorszaggal is szoros kapcsolatban allé gasztrokulturdlis étel-
specialitds: a Krady Szindbddja dltal is kedvelt Tafelspitz.

z 1848-as forradalmi hangulatot fokozatosan elfijta a Kiegyezéssel be-

koszont8 boldog békeidék szele. A ,,Szemere, Péchy és Uchtritz”52 for-

matum( magyar arisztokracia tagjai mar elészeretettel latogattak a csa-
szarvaros legrangosabb helyeit. A Hotel Sacher élen jart e téren. A politikai elit
latogatéasai mellett a Monarchia magyar éléskamréajanak egyik legkeresettebb por-
tékaja a ,,magyar okor” volt. ,,A magyar marhdnak nincs pdrja a vildgon. A hagyomany
szerint Arpad honfoglalé hadai hajtottdk a szarvasmarhdkat Azsiabol.” - irta Kridy 5 A
magyar marhat a Saborszky és Tarsa cég liferalta a bécsi udvari konyhanak, az export
akkora Uzletnek bizonyult, hogy még az Alféldrél gulyaszamra Bécsbe hajtott (félig
leromlott) allat is elkelt a bécsi mészarszékeken, ha rairtak, hogy ,hizlalt” magyar
marha. A bécsi konyhamUivészet marhahlsbol késziilt specialitasai nem ismertek
hatart. ,Aki nem tudott legaldbb tizenkétféle bécsi tanyérhisnak valé hisfajtat fel-
sorolni, nem szamitott komoly embernek, még akkor sem, ha vagyont szerzett, vagy

52 Huszarik Zoltan Szindbad (1971) cim( filmjébd| szarmazé ismert utalas a magyar férendi arisztokracia tagjaira, valészintileg Szemere

Mikosra, Péchy Andorra és Uchtritz Zsigmondra, akik mindannyian ismert |6tenyészt&k voltak.

53 Krady Gyula: Sdborszky és Tarsa szerepe (In: A gyomor érémei)
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Sfensége kinevezte udvaritandcsosnak.”>* A Magyar Konyha egyik idevago cikkébd| >
megtudhatjuk, hogy: ,,J6 levest ad az ékéruszdly, a szegy, a stefdania, pompds csont-
has pedig (kellemesen mécsingos) lapockavégbdl valé, de a legjobb tdfelspicc hegyes
marhafartébdl késziil.”

A Tafelspitzet régebben Tafelstiicknek is nevezték, ami az asztalra kertiilé hisdara-
bot jelentette. A tafelspicc a forméjanak kdszonhette a nevét, de karrierjében sze-
repet jatszhatott az is, hogy Ferenc Jozsef csaszar minden étkezésnél az asztalfén
(Tafelspitz) ilt és kedvenc fogasardl sohasem mondott le.> A kdztudatban tehat
Osszekapcsolédott az etikett és a szaftos fogas neve.

SR

Az asztalfén helyet foglal6 csaszar

54 Joseph Wechsberg (1907-1983), cseh szarmazasi esszéista, Gjsagird és gourmet ismert megjegyzése a korabeli bécsi gasztronémiarol.
Az izraelita csaladbol szarmazo Wechsberg édesapja az elsé vilaghaboriban esett el, édesanyja az auschwitzi haléltabor aldozataként
vesztette életét.

55 magyarkonyhaonline.hu/magyar-izek/tafelspitz

56 ,..egy magyar 6krét féztek meg mindennap, és ennek a hisnak a legérdemesebb részét természetesen Ferenc Jozsefnek talaltak,..talnyi
ecetes tormdjdval télen-nydron mellékletiil adott és ,fiatalhagymdjdval’, tegnapi kenyérmellékletével és még paradicsommdrtdsaval” (In:
Kridy Gyula: Mit ebédelt Ferenc Jézsef)
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A Tafelspitz kultikus étellé 1880-at kovetSen valt. Ekkor vette feleségiil Eduard
Sacher a hires bécsi mészaros lanyat, Anna Fuchsot. A Tafelspitz és a Sacher-torta
hazassagabol legenda sziiletett. Az (j asszony a tanyérhis felmagasztalasaval vira-
goztatta fel szallodaja éttermét: a vendég tizenot fétt marhahls és harminc martas
vagy koret kozil valaszthatott. Mivel a koztudottan egyszeri életvitelt és kony-
hat kedvel6 Ferenc Jozsef a Hofburgban egyre gyorsabban étkezett és a tobbiek
gyakran meg sem kaptak az ételt, amikor & mar letette az evGeszkozt (az etikett
szerint ekkor mindenkinek fel kellett allnia), a hoppon maradt tisztek és udvaroncok
dihikben atvonultak a Sacherbe és a puritan udvari koszt helyett spicchisokkal
vigasztaljak magukat. Az Anna Sacher altal bevezetett étel mindig készen varta az
éhes szjakat, az izletes Iében f6tt his barmikor talalhaté volt. A zsirszegény mar-
hahlsbol késziilt ételt Ferenc Jozsef mellett egyébként az alakjara szinte beteges
figyelmet forditd felesége, Sisi is kedvelte. >

A Hotel Sacher kinalataban napjainkig megdrizte a Tafelspitzet.®®

A Tafelspitz
Csiki Sandor Tafelspitz receptje:

Hozzavalék: © 1 marha farté, kb. 2 kg (enyhén zsiros)
1kg marhacsont (porcos részekkel a legjobb)
3 sargarépa
4 petrezselyemgyokér
1 kisebb zeller (izlés szerint, a zoldjével)
1 nagy fej voréshagyma

57  Tafelspitz mit kaiserlicher Tradition (https://wien.orf.at/v2/tv/stories/2972121/)

58 www.sacher.com/en/tafelspitz
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1 kozepes péréhagyma

3 babérlevél

10 szem egész feketebors

3 szem egész szegflibors

1 kisebb darab friss gyombér, egészben
2 bordkabogyo

csipetnyi safrany

jodozatlan tengeri s

metéléhagyma a talalashoz

Elkészitése: Egy nagy edényt toltson fel S liter hideg vizzel. Mossa meg a csontot

és forralja gyongyozve. Tisztitsa meg a hist az inaktdl, az esetleg rajta
maradt bértél, de a zsirréteget hagyja rajta. A hist és csontokat tegye
hideg vizbe, majd a vizet melegitse forraspont kozelébe, ezutan hagy-
ja gyongyove féni 2-3 percig, majd vegye le a tlizrél, ontse le réluk a
forrévizet, és a hist és csontokat folyovizben alaposan mossa le.

Jo mindségu, fiatal marha hisanal ez a Iépés el is hagyhato, azonban,
ha a f6z8viz és a hab sziirke lesz, ismételjik meg ezt a |épést.

Ha hist és csontokat lemosta, a babérlevéllel, borssal, szegfilibors-
sal, gyombérrel és borokabogyoval egylitt hideg vizben tegye fel Gjra
féni. Gyongyozve fézze 2-2,5 6ran at. A leves felszinérél a habot és
zsirt rendszeresen szedje le.

Kozben a hagymakat hamozas nélkil, az egészséges kiilsé takarole-
veleivel félbevagva sisse egy serpenyében (zsiradék nélkiil), amig a
vagasfelllete szép barna nem lesz. Apritsa a z6ldségeket nagyobb da-
rabokra és adja a hagymaval egyitt a hishoz. Fézze lassi tizon Gjabb
1 6ran at, amig a his omlésan puha nem lesz (egy villaval végezziink
hiasprobat). Vegyiik ki a hist, szdrjiik le a levest, és télalasig tegyik
vissza a levesbe a hist. Kostoljuk meg és izlés szerint izesitsuk a levest.

Amig a his a levesben van, ne adjunk hozza sét, mert konnyebben
megbarnul és kiszarad. Szeleteljlik fel a hist és meleg talon talaljuk,
ontsiink ra egy kevés levest és sozzuk izlés szerint, diszitsik metél&-
hagymaval. Kéretként ropogosra siilt burgonyat, metéléhagyma-mar-
tast és almas tormamartast kinaljunk mellé.

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

Eduard és Anna Sacher életmiivének csticsa a Hotel Sacher megteremtése és felvira-

goztatdsa volt. A szallo, amelybe Ferenc Jozsef soha nem tette be a labat, de ahol egy-

masnak adta a kilincset a Monarchia krémje, ahol a kiemelkedd szinvonalon felszolgalt

ételek és italok elfogyasztdsat kovetden hidnyosan élt6zétt féhercegek toppantak a

nagykévetek elé, ahol titkos ajtok valasztottdk el a szeparékat.

z 1873-as bécsi vilagkiallitast
kovetben oriasi konkurencia-
harc bontakozott ki a varos
régi szallodai és az Gjonnan létesult hote-
lek kozott. A piac meghatarozoé szerepldi,
mint példaul a Ringen talalhaté Imperial
és Grand Hotel, a Zur Stadt Frankfurt, az
Erzherzog Karl vagy a Metropol mind je-
lentSs komfortot és luxust kinaltak ven-
dégeik szamara. Ebbe a versenybe szallt
be Eduard Sacher is, aki kezében addig
minden arannya valt, amihez ért. Oria-
si sikernek bizonyult az 1866-ban a To-
desco-palotaban |étesitett bor- és deli-
kateszboltja, 1871-ben elnyerte a csaszari
udvar szallitdja cimet, késébb jo hirnevet
szerzett a Praterben nyitott Sacher-ven-
déglével, illetve a Sacher Kerttel. Teve-
kenysége megkoronazasaként 1876-ban
nyitotta meg kapuit sajat szalldja, a Hotel
de I'Opera.*
A szallo elsé vendége allitolag Appo-
nyi Albert grof volt, aki néhany é6raval

59  Csak a késébbiekben keresztelték &t Hotel Sacher névre.
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Az elsé vendég, Apponyi Albert grof
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a szalld megnyitasa utan a palyaudvarrél érkezett poggyaszaval. Az étterem mar
készen varta a vendégeket, de a szallas ily korai biztositasa még kissé készlletlentil
érte a személyzetet, ezért portas hijan maga Eduard Sacher fogadta a grofot. Miu-
tan a neve alapjan raismert a magyarorszagi fédrra, a hotelier igy szolt:

»Grof ur, talan ismeri édesapamat, aki az Esterhdazyak szolgdlataban dllott Zselizen.
Bar még nem tudjuk a Grand Hotel luxusdt nydjtani, de mindenben az On odaadé szol-
gdlatara allunk!”

»lermészetesen ismerem az édesapjat, remélem még mindig jol szolgdl az egészsége”
-valaszolta Apponyi grof. ,Ha a Grand Hotelre lettem volna kivancsi, akkor ott szdllok
meg. Engem azonban az On szdlléja érdekel!” -nyugtatta meg a kissé lampalazas tu-
lajdonost a grof.s°

Egy ilyen maltd csalad képviselSjének véleménye nagyon sokat nyomott a latban,
hiszen a kor véleményvezérei az arisztokrata csaladok voltak. Ok diktaltak a diva-
tot, életmébdjuk és szokasaik mintaul szolgaltak a kozélet tobbi feltérekvé szerepls-
je szamara. A széllotulajdonosok szamara meghatéarozé jelentéséggel birt, hogy az
arisztokracia irdanyadd képvisel&i melyik éttermet valasztottak torzshelydl, illetve
melyik hotelben szalltak meg. A Windisch-Gratz, Auersperg, Rohan hercegek és

A Hotel Sacher korabeli fotéja

60 Monika Czernin: Anna Sacher und ihr Hotel: Im Wien der Jahrhundertwende, Pengiun, 2016.

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

hercegndk életének minden mozzanatarol tudositottak a bécsi lapok (pl. Wiener Sa-
lonblatt), moho olvasok tomegei lesték a kivaltsagos réteg estleges kulisszatitkait.
Bar az 1880-as évek végéig a Sacher még jelentds lemaradéasban volt az emlitett
szallokkal szemben, fokozatosan behozta lemaradasat és a politikai, valamint kul-
turalis kozélet kedvenc talalkozéhelyévé valt. A Praterben rendezett, dri tdrsasdg
szamar intim randevikat igér6 vacsorai egyre vonzébba tettét éttermét. Késébb
az Gn. ,Sacher randevik” fogalomma valtak,® ugyanis a f6uri réteg szivesen bur-
kolozott a szeparék titokzatos vilaganak légkorébe, ezt az igényét hasznalta ki jo
érzékkel Sacher. Természetesen hatalmas reklamértékkel birt Erzsébet csaszarné
praterbeli latogatasa is, aki az elmaradhatatlan pohar tej mellett elfogyasztott egy
Sacher-szeletet is. A Salonblatt jovoltabol az egész Monarchia tudomast szerzett az
eseményrdl, igy Sacher hirneve atlépte Bécs és Ausztria hatarait is.

Az 1874-75 kozott épiilt és 1876-ban atadott szallo épiilete minddssze a harmadat
jelentette a napjainkban lathato épiilettomb egylittesének.5? Az eredetileg harom-
szintes éplilet Wilhelm Fraenkel tervei alapjan késziilt. A Salonblatt tudésitoja 1876-
ban bejérta és részletesen bemutatta a hotel eredeti épiiletét®® Ez alapjan megtudjuk,
hogy az olasz reneszansz stilusi homlokzatot tiz monumentalis marvanyoszlop tartja.
A szobrokkal diszitett fébejarati erkély alatt juthattunk az elétérbe. A bejarattol jobb-
ra a holgyek szalonja, egyben a nemdohanyzok szalonja allt. A termet arannyal és
eziisttel 6tvozott zold tapéta diszitette. A csodalatos fliggonyok is zoldben pompaz-
tak. A bejarati ajtok és a tiikrok fehér keretben arany foglalatban tették tokéletessé
az osszhangot. A szalon kdzvetleniil egy Uzlethelyiségbe torkollt, ahol a Sacherék altal
forgalmazott édességeket lehetett megvasarolni. Tobben mar azért atlépték ezt a
kiszobot, hogy athaladhassanak a salle pour dames-on. A holgyszalonnal szemben a
bejarattol balra talaltuk a ,,barna étkezGszalont”. Ez a tagas terem egy oldalhelyiség-
gel is rendelkezett a fekete kavé kedveldi szamara. Négy nagy lvegajton keresztiil
egyenesen az utcara juthattunk, az ajtékon 4 nyelven (némert, francia, angol, orosz)
olvashattuk a kinalatot. Ebben a barna szalonban barna és arany tapétakat, diéfa tab-
lakat és ajtokat (az egész hotelben didfa ajtok vannak), szépen formalt csillarokat,
magas tlkroket, élénkvoros drapériakat talalhattunk. A terem tokéletesen alkalmas
volt nagyobb Uri tarsasagok randevdira. A bejarattal szemben a ,,fehér étkezéterem”

61 lllustrierte Kronen Zeitung, 1930/31/10812, p.4.

62  Ajelenlegi Hotel Sacher homlokzatara nézve azonnal felt(inik a késébb hozzavasarolt épiiltrészek szintjei kozotti kiilonbség. A szarnyakat

Osszekotd folyosokat is ehhez a helyzethez kellett idomitani félemeletek és 6sszekotd 1épes6k beiktatasaval.

63 Sachers Prachtbau (In:Wiener Salonblatt, 1876/7/4., januar 22-i szama, p. 2-6.
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A Hotel Sacher tervrajzai az atadas évébél

helyezkedett el, ahol az allegorikus jelnetekkel diszitett falakat arany tiikrok kere-
tezték. Ebben a bels6 teremben helyezték el a kasszat is. Az emeltre egy kényelmes,
puha szényeggel boritott Iépcsé segitségével juthattunk fel. Ezen szinten talalhatoak
a hires ,,chambers separées”, azaz a kisebb tarsasagok szamara intim légkort biztositd
szeparék. A modern minden igényt kielégité kabinetek tobb esetben kilonbozo eg-
zotikus kultdrak hangulatat tiikrozték. Létezett japan, perzsa, torok kabinet, a szen-
vedélyes vadaszok szamra pedig egy vadaszszobaként berendezett helyiség is. Ezen
az emeleten is léteztek kozosségi terek, mégpedig két kisebb szalon formajaban: az
egyik XIV. Lajos a masik pedig XVI. Lajos koranak stilusaban. A legfelsé emeleteken
szobak és az azokhoz tartozé konyha és étkezéhelyiségek voltak.

Az Eduard és Anna &ltal vezetett szélloda a kulinaris élvezetek mellett egy k-
[onleges titokzatos vilagba ropitette a vendéget, ahol a puha sz6nyegek és kényel-
mes kanapék elnyeltek minden titkot. A Sacherben tortént, legmagasabb koroket

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

érinté anekdotaknak csak a toéredéke
latott napvilagot, de ezek is jol jellemzik
azt a légkort, amely oly kedveltté tette
a Hotel Sachert. A visszafogottsaga-
rol és mértéktartd életvitelérdl ismert
csaszar, Ferenc Jozsef nem volt tidl jo
véleménnyel a Sacherben folytatott te-
vékenységrol. A hozza kozel allé korok
szerint szinte egy szinte emlitette a lu-
xusbordélyokkal. Ellenszenvében nagy
szerepet jatszhatott, hogy fia, Rudolf
féherceg allitdlag a hotel szeparéjaban

Randevi a Sacher-szeparéban

igyekezett ravenni kedvesét, Mitzi Caspart, hogy kdvessenek el kollektiv dngyilkos-
sagot. Miutan Mitzi kinevette 6t, Rudolf a tinédzser Maria Vetserat birta ra drilt
tervének megvaldsitasara.’* Ha a csaszar latogatasat nem is sikerilt kieszkdzdlni,
de az alairasat igen. Bar nem a hires autogram teritére, hanem egy textilszalvétara
irva, melyet Schratt Katalin, a csaszar bizalmasa, kézrem(kodésével sikerilt meg-
szerezni.

A korabeli sajtd egyontetl véleménye szerint a szalloda fénykora a szazadfordulo
éveire tehetd. A ,Monarchia hdlészobdja” az elsd vilaghaborl viszontagsagos éveit
kovetéen mar sosem érte el egykori fényét. A habord nem csak a Monarchiat olte
meg®, de a hotel térzsvendégeinek szamitd arisztokraciat és magat a szélloda lel-
két is. Eltlint egy kor és egy embertipus is. Az arisztokraciat kisstili spekulansok
és lzletemberek, ,gummiradlerek”® helyét automobilok, a csendes kvartettek és
kvintettek dallamait fokozatosan amerikai jazz valtotta fel. Az Gj kor elvarasainak
megfeleléen az elegans szalonokat biliardteremmé és barra alakitottak at. A Mo-
narchiaval egyitt szallt sirba a régi ,Sacher” is. A szélloda fénykoranak végét egy-
értelmlen Anna Sacher 1930-as halala okozta. A szallodat 1932-ben csédeljaras ala
vontak, majd 1934-ben elarverezték. A bécsi Siller és Girtler csalad vasarolta meg,’
jelenleg is a Giirtler (Winkler) csalad tulajdonaban all.

64 www.encyclopedia.com/women/encyclopedias-almanacs-transcripts-and-maps/sacher-anna-1859-1930

65  Joseph Roth, osztrak ir6 irja: ,,éncgysc’ga, Sacher asszonysdg, az osztrk vendéglatdas Mdria Terézigja, 1923. oktéber 23-dn, kedden bocsa-
natot kért az egyik pincérétél. Ezt a datumot az egész vilagnak ismernie kell, ugyanis pontosan régziti azt az pillanatot, amikor az Osztrak

Csdszdrsag kora ténylegesen véget ért, 5 évvel azt kovetéen, hogy megsziint.”

66  Gumikerékkel felszerelt kis fiakerek, fogatok.

67 www.geschichtewiki.wien.gv.at/Anna_Sacher
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III. A HELY
A ZSELIZI SACHER-HAZ

~Ebben a hdzban élt Esterhdzy Rozina gréfné fészakdcsa, Franz Sacher, feleségével
(sziil.) Veininger Roézival. Fia, Eduard Sacher ebben a hdzban sziiletett 1843. februdr
8-an. O alapitotta meg a bécsi Sacher Hotelt.”

A Hotel Sacher lobby terme napjainkban

Korabeli emléktabla a zselizi Sacher-hazban

zt a minden lényeges informaciot dsszefoglald német nyelvli emléktab-

lat az Esterhazy grofi csalad leszarmazottai helyezték el a haz falan a 20.

szazad elején. Esterhazy Janos Karoly grof 1834-ben bekdvetkezett hala-
la utén felesége, Esterhazy (sziiletett Festetich) Rozina gy dontdtt, hogy harom
gyermekével a zajos csaszari févarosbol immar huzamosabb idére is Zselizre teszik
at lakhelyiiket, amelyet eddig csak nyari laknak hasznaltdk. A grofnén 1842-ben
uralkodott el a Bécs iranti nosztalgia, igy elhatarozta, hogy legalabb konyhajaban
felidézi azt. Ezért hivta Fels6-Magyarorszagra az akkor hlszas éveinek kozepén jard
Franz Sacher fészakacsot (a réla elnevezett kézismert torta megalkotéjat) felesé-
gével, Veininger Rozival egyiitt. A kastély kdzvetlen szomszédsagaban allo haz lett
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az ideiglenes otthonuk. Egy évvel késébb, 1843. februar 8-an ebben a hazban latta
meg a napvilagot fiuk, Eduard, aki késébb Bécsben megalapitotta a maig vilagszin-
vonalld Hotel Sacher-t. Innen ered a maig hasznalt Sacher-haz elnevezés.

A zselizi Sacher-haz egy 1936-os fotdn

Sacherék tavozasa utan az Esterhazy csalad leszarmazottai orokolték a zselizi uradal-
mat, kastélyt és vele egyltt a Sacher-hazat is. Az Gj tulajdonosok, a Breunner grofi
csalad tagjai tovabbra is el@szeretettel tartozkodtak itt. A 20. szazad 30-as éveiben
az 6zvegy és gyermektelen Ernestina Coudenhove-Breunner grofné unokadccsét,
Karl Auersperg herceget bizta meg a zselizi uradalom kezelésével. A zseliziek altal
csak ,,princ Karcsinak” hivott herceg népes csaladjaval egyiitt koltozott varosunk-
ba. Hitvese, Merani Henrietta és hat gyermeke (Karl, Heinrich, Lori, Nesti, Johanna
és Aglaé) tarsasagaban érkezett Zselizre. Mivel érkezésiikkel a kastély talzsafoltta
valt, ezért a hercegi csalad atkoltozott a szomszédos Sacher-hazba. Csaladi fotok
sokasaga abrazolja 6ket a haz udvaran, teraszan. A hercegi par hetedik gyermeke,
Marianna, itt Zselizen latta meg a napvilagot (ugyan nem a Sacher-hazban, hanem a
park masik felén all6, azéta elpusztult intézdi lakban).

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

Auersperg Karoly herceg és felesége a zselizi Sacher-haz |épcséjén 1942-ben

A hercegi csalad zselizi éveit a masodik vilaghaborid kirobbanasa zavarta meg. A
habord utolsé honapjaiban helyi ingdsagaik nagy részét hatrahagyva menekiilniiik
kellett. Tavozasukat kovetSen a kastélyhoz hasonléan a Sacher-haz is vandalizmus
és fosztogatas aldozatava valt. A haborit kdvetéen az Allami Birtok tulajdonaba
kerilt ingatlan allaga fokozatosan romlott, allapotaval parhuzamosan helytorténeti
jelentSségét is teljesen elhanyagoltak. A rendszervaltas éveire szinte romhalmazza
valt épuletet végil a Csemadok helyi alapszervezete vasarolta meg. Az (j tulajdo-
nosok a jobb sorsra érdemes ingatlan egy részét lebontottak, a megmaradt torzé-
jat feldjitottak, atépitették és egy sokaig befejezetlen Gj szarnnyal toldottak meg.
2003-ban a Csemadok a Rakoczi Barati Tarsasaggal kozosen aj Sacher-emléktablat
leplezett le.
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A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A 2010-es évektdl kezdédben a haz 4j virdgzasat éli. A megajulé Csemadok Alap-
szervezetének kdszonhetben tarsadalmi megmozdulas keretein beliil (téglajegyek
arusitasa révén) sikerilt befejezni és egy kiilsé terasszal béviteni az ] szarnyat. Ez
az 0j kozosségi tér szamtalan lehet&séget kinal. A haz rendezvények sokasaganak:
konferenciaknak, kiallitasoknak, koncerteknek és fesztivaloknak ad otthont. 2016-
os évben itt alakult meg a Sacher Polgari Tarsulas, amely néhany helyi értelmiségi
kezdeményezése az eddig mellézott Sacher-kultusz ismételt felviragoztatasara. A
Csemadokkal szorosan egylittm(ikodd Tarsulas munkassaga révén tovabb Gjulnak a
Sacher-haz kiilsé és belsé terei.

Elmondhatjuk, hogy az elmult 30 évben a Sacher-haz ériasi valtozason ment ke-
resztil, tobb dj funkciodt kapott, megszéplilt. A hazat lizemeltetd tarsulas tagjai el-
sédleges szempontnak tartjak, hogy afeldjitas soran alehetd legnagyobb mértékben
torekedjenek a korabeli allapotok visszaallitasara. A folyamatosan megijuld hazon
autentikus szinek, formak és épitéanyagok kdszonnek vissza. A terasz, a Iépcsék és
az elShelyiségek talajat a kastélyban is alkalmazott tardosi vorosmészks-lapokkal
boritottak, a Sacher-terem pedig tolgyfabol készilt mozaikparkettat valasztottak.
Az (j bejarati ajtd mintazata a korabeli ajté csillagmotivumat kdveti, a pinceajtd és
az eredeti szarny ablakai az uradalmi éplleteken hasznalt zold festést, mig a falak a
korabeli Gn. ,,schénbrunner Gelb” okkersarga arnyalatat kapjak majd. A bécsi Sacher
Hotel vezet6ségének koszonhetéen értékes korabeli batorokkal és vilagitotestek-
kel gazdagodott a haz berendezése.

A SACHER-TEREM

A haz eredeti szarnyanak egyik legnagyobb terme évtizedekig méltatlan allapotban
allt. Mallo, penészes falai kozott ideiglenesen autbiskola miikodott, de alapvetéen
csak raktarként szolgalt. A terem felGjitasi munkalatai 2019. 6szén kezdédtek meg.
A falakat és mennyezetet kijavitottak, a talajra tolgyfabol készilt mozaik parketta
kerilt, a vilagitast a bécsi Hotel Sacherbdl kapott szazadfordulds lampak szolgaltat-
jak. Az id6szakos kiallitasok lehetdségét egy professzionalis képfliggeszt6 rendszer
biztositja. A feljitas utolsé szakaszaban (varhatéan 2022. tavaszan) a terem vissza-
kapja korabeli ablakait, melyeken keresztiil paratlan kilatas nyilik majd a haz kordl
elteriil6 csodalatos Esterhazy-parkra.

A 2019. decemberében atadott Sacher-terem egy helytorténeti fotokiallitas in-
nepélyes keretei kozott nyilt meg. A Sacher Polgari Tarsulas két torténész tagja,
Kepka Mark és Csonka Akos a varosi uradalommal, kastéllyal, valamit a hercegi és
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A Sacher-terem 2019-ben

grofi csalad zselizi hagyatékaval foglalkozé kutatémunkajanak kdszénhetéen jelen-
t8s mennyiségli foto- és iratdokumentacio gydllt 6ssze. Ezek egy részébdl allitotta
ossze Kepka Mark helytorténeti kiallitasat. A kiallitdsmegnyitot egy helytorténeti
el6adas elézte meg, melynek soran Kepka a képekhez fliz6d6 torténetekkel tette
szinesebbé a kiallitas anyagat. A torténetek és képek egy letlint vilagba kalauzoljak
a tisztelt érdekl&dét. A kiallitas képeit nézve megelevenednek a 30-as évek, bepil-
lantast engedve a kivaltsagosok hétkoznapjaiba, a grofok és hercegek vilagaba, akik
Zselizen fogadtak a kor prominens személyiségeit és sokszor europai jelentdségl
rokonaikat (egy varosi legenda szerint magat Ferenc Ferdinand tronorokost is). Az
Esterhazy-kastély, az angolpark, a Sacher-haz ismert helyszinekként, még eredeti
rendeltetésiiknek megfelelé kornyezetben kdszonnek vissza a képekrdl, de felfe-
dezhetbek olyan zugok is, amelyek az ott lakdkkal egyiitt 6rokre eltlintek. Az allan-
dé kiallitas célja, hogy Zseliz torténetének egy szeletét bemutatva emléket allitson
e letlint kor szerepl8inek és helyszineinek.

AZ UDVAR

A belsé terek megujulasa mellett a Sacher-haz kérnyezetének szépitése is kiemel-
ten fontos feladat. A haz udvaran egy gyermekbarat kozosségi tér jott létre. A
2021-ben megvaldsuld Gn. Sacher-odzis megujult jatszotérrel, padokkal, kerékpar
allvanyokkal és a kozvetlen kézelében all6 fedett terasz-szinpaddal lehetdséget

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A Sacher-haz udvara 2021-ben

biztosit a gyermekek szérakozasara, a latogatok pihenésére és egyéb kulturalis te-
vékenység megvalositasara. Az Gjonnan kialakulo k6zosségi tér zold dvezetben, az
Esterhazy-kastély és park, valamint a varosi kerékparat kozvetlen szomszédsagaban
helyezkedik el, igy idedlis, természetbarat kornyezetet biztosit a latogatoknak. A
tervek szerint az oazis egy kultéri helytorténeti kiallitdssal bévil majd, amely kora-
beli fotok segitségével kelti életre a haz maltjat.

A haz fel(jitasi munkalatainak befejezését kdvetéen az udvar tébbi része is teljes
revitalizacion esik majd at. Megujul a szinpad néz8tere és a pincét dvezd kozosségi
téris.

A PINCE

A haz belsé és kiilsé tereinek megijulasaval parhuzamosan a munkalatok a fold
mélyében is elindultak. Az uradalom kozponti épliletének szamitd Sacher-haz alatt
ugyanis egy tobb szaz éves, boltozatos, sajat beltéri kattal rendelkezd pince talalha-
t6. A miltban ebben a pincében tortént a kastély konyhajanak sziikségleteit kielé-
git6 alapanyagok raktarozasa, el6készitése és feldolgozasa. Ezt bizonyitja a feldjitas
soran kiasott korabeli jégverem is. A huszadik szazad soran a pince rendeltetése
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A Sacher-pince feldjitasanak elsé szakaszat atado linnepség eldkésziiletei, 2021.

tobbszor is megvaltozott. A masodik vilaghabora éveiben, a Zselizen atvonulé front
harom hoénapja alatt, 6vo- és menedékhelyként szolgalt. A haborat kdvetéen évti-
zedeken keresztil raktarként hasznaltak, talajat feltoltotték, boltives mennyezetét
hevenyészett téglaoszlopokkal tdmasztottak meg. Az 1990-es években, miutan a
haz zselizi Csemadok alapszervezetének tulajdonaba keriilt, a pince 0] bejaratot ka-
pott, amely eltakarta az épilet eredeti homlokzatat és elfedte a korabban befala-
zott eredeti ablaknyilasokat is.

A 2021. januarjaban megindulé munkalatok célja a pince teljes fel(jitasa, az ere-
deti allapot visszaallitasa és egy Uj, kozosségi térként szolgald funkcié megteremté-
se volt. Az évtizedeken keresztiil felhalmozott szemét kitakaritasat kovetéen elin-
dult a pince talajanak mélyitése, valamint a késébb hozzaépitett részek elbontéasa. A
flités, villany bevezetésével parhuzamosan 0j mosdo, és barpult késziilt, visszaépiilt
a pince eredeti |épcséje és lejardja is. A korabbi hozzaépitések elbontésa lehetévé
teszi, hogy az éplilet visszakapja eredeti arculatat. A kozeljové terveiben szerepel
a befalazott ablaknyilasok kibontasa és a pincét dvezs eredeti kerités visszaallitasa
is. A felGjitas kovetkeztében egy torténelmi értékdl, sokaig méltatlanul mell&zott
épulettel gazdagodik Zseliz.

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A SACHER POLGARI TARSULAS

zselizi Sacher Polgari Tarsulas 2016 tavaszan alakult. A kezdeményezés a

varoshoz tobb szalon kot6d6 Sacher csaladrol nevezte el magat és a Mo-

narchia nemzetek folott all6 kulturalis hagyomanyait kovetve a tébbnem-
zetiségl Zseliz torténelmi értékeinek apolasat és népszerlisitését tlzte ki céljaul.
A lelkes értelmiségiekbdl allo kis csapat tagjai faradhatatlanul dolgoznak a kitlizott
célok elérése érdekében.

Mondhatnank, hogy a tagok azonos intenzitassal hasznaljak a tollat, billenty(izetet
és a lapatnyelet is. A tollforgat6 tevékenység leginkabb a tarsulas torténész tagjaira
jellemzd, akik lelkesen vetik bele magukat a kiilonbozé helytorténeti targyd kuta-
tasokba. A nyitrai, budapesti és bécsi levéltarakban végzett tevékenységik ered-
ményeként szamtalan nyomtatott és elektronikus formaban megjelens publikacio
latott mar napvilagot.

A szimbolikus értelemben vett billentylizet hasznalata a kiilonbozé palyazatok és
projektek el6készitésében, beadasaban, ill. megvaldsitasaban merdl ki. A tarsulas
gazdasagi mikodtetése kizardlag az ilyen onerébdl végzett tevékenység segitsé-
gével torténik.

A tarsulas székhelye a megijuld zselizi Sacher-haz. Az el6z6 fejezetekbdl lathato,
hogy a Sacher-csapat tagjai a CSEMADOK helyi alapszervezetével kardltve teveé-
kenyen részt vallalnak az épiilet rekonstrukcios munkalataiban. Az ,,ép testben ép
lélek” jelmondata alapjan a szellemi tevékenység mellett vezeté szerepet toltenek
be a terepmunka gyakorlati kivitelezésében is.

4\’
y
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SACHER

A tarsulas emblémaja




CSOKOLADEBA ONTOTT ISTENI ADOMANY

KAPCSOLATFELVETEL A HOTEL SACHER TULAJDONOSAIVAL

A Sacher Polgari Tarsulas 2016-os megalakulasat kdvetéen a tagok egydntetlien
megfogalmaztak célkitlizéseiket. Az egyik ilyen cél, a bécsi Hotel Sacher tulajdo-
nosaival val6é kapcsolatfelvétel lehetésége volt. Az évtizedeken keresztiil kiakna-
zatlan lehet8ség igy a megvaldsulas Gtjara lépett. A bécsiekkel folytatott sikeres
egyeztetéseket kdvetSen a tarsulas zselizi delegacidja meghivast kapott a Monar-
chia egykori févarosanak szivében allé6 Hotel Sacherbe. A kiildottség a legmaga-
sabb szintli fogadtatasban részesiilt: a vendégeket a széllodalanc tarstulajdonosa,
Alexandra Winkler,valamint a szall6 vezérigazgatdja, Reiner Heilmann fogadta. Az
Ujonnan atadott Sacher Eck impozans targyaléjaban a zselizi kiildottség bemutatta
eddigi munkéassagat, ismertette célkitlzéseit, elképzeléseit. A felek megosztottak
egymassal a Sacher csaladdal kapcsolatos ismereteiket, megbeszélték a témaval
kapcsolatos egyuttmiikodés lehetdségeit, majd a tarsulas tagjai meghivtak a szallo
vezetOségét egy zselizi latogatasra is, amit készséggel elfogadtak. A targyalas vé-
gén a vendégek a szallodaalapito szlil6hazarol késziilt bekeretezett képpel kedves-
kedtek vendéglatoiknak. A képet egy zselizi helyi termékekbdl 6sszeallitott ajan-
dékcsomag egészitette ki. A sikeres kapcsolatfelvételnek koszonhetéen a Hotel

Sacher vezetGsége értékes, korabeli batorokat és vilagitotesteket ajandékozott a
tarsulasnak. Az ajandékok a zselizi Sacher-hazban, ill. az itt talalhatd, 2019-ben at-
adott Sacher-teremben tekinthet6ek meg.

A tarsulas bécsi delegacidja, 2018.
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TALALKOZAS HEINRICH VON AUERSPERG HERCEGGEL

A Sacher Polgari Tarsulas elnoke, Kepka Mark a bécsi Hotel Sacherben Heinrich
von Auersperggel, az Auersperg hercegi csalad kivalé egészségnek orvendd tag-
javal talalkozott. A zselizi kastélyt és uradalmat is birtokaban tudé csalad tagjaként
Heinrich éveket toltott el gyermekként varosunkban. A tobb mint kétoras beszél-
getés soran rengeteg korabeli emléket elevenitett fel, rdadasul engedélyezte az
Auersperg csaladi levéltarban valé kutatast is. A talalkozé alkalmaval sikeriilt meg-
ismerkedni Auersperg herceg lanyaval, Dominikaval is, aki igéretet tett, hogy meg-
latogatja varosunkat és a Sacher-hazat. A szivélyes beszélgetés egy zselizi illet6ség
Peszeki Leadnyka atadasaval zarult. Reméljik, hogy a jovében tobb ilyen baratsagos
talalkozora is sor kerill a hercegi csalad és tarsulasunk tagjai kozott.

Heinrich von Auersperg herceg a tarsulas elnkével és parjaval a Hotel Sacherben

A talalkozot kdvetden a tarsulas elndke élt a kapott lehet&séggel és kutatast folyta-
tott a Bécsi Nemzeti Levéltar Auersperg csaladi archivumaban. Az itt talalt forrasok
és képanyag segitségével valésult meg a ,Fotok a kastélybol” c. kiallitas a zselizi

Sacher-teremben.



CSOKOLADEBA ONTOTT ISTENI ADOMANY

A SACHER-TORTA SUTOVERSENY

A zselizi Sacher Polgari Tarsulas egyik f6 célkitlizése, hogy az ismert cukrasz tiszte-
letére tortasitd versenyt honositsanak meg a Garam menti varosban. A mar tébb
évfolyamot megélt rendezvény egyre népszerlibb, mindig tobb versenyzét és ér-
deklédét vonz, igy idegenforgalmi szempontbdl is egyre nagyobb jelent8séggel bir.

A verseny lényege, hogy mindenki az altala legjobbnak itélt recept alapjan készit-
se el a sajat tortajat. Bar a Sacher-tortanak pontosan definialt alapanyagai vannak,
szamos leiras mégis eltér ezektdl. Az (j tortavariaciok krealdsa nem von le az eredeti
stitemény értékébdl, sét szinesebbé, kulonlegesebbé teszi azt. Eltérhetnek az egyes
alapanyagok fajtai, a lekvarrész, sét akar a csokoladéfelilet elhelyezése is. Verseny-
zett mar gluténmentes, ill. marcipanos-ribizlilekvaros tortakilonlegesség is.

Az egyesiilet tagjai azt valljak, hogy a kiilonboz6 formakat 61t6 tortak elkészitése
hozzajarul varosunk Sacher-hagyomanyanak megdrzéséhez és népszerisitéséhez.

A SACHER POLGARI TARSULAS A VILAGHALON

A palyazati lehetSségeket kihasznalva a tarsuldas négynyelvi honlapot inditott el
magyar, szlovak, angol és német nyelven. A www.sacherhouse.com cimen futé ma-
gyar és szlovak oldal mar megtekinthetd, az angol és német verziéo még fejlesztés
alatt all (2021. szeptemberi allapot). A folyamatosan bdviilé oldal informacidkat
nyGjt a tarsulds tevékenységérdl, helytorténeti tanulmanyokkal és cikkekkel segiti
az érdekléddket. A tarsulas aktudlis torténéseirdl a Facebookon is informaciokat
kaphat a @SacherPT oldalon.

ARSLEAS  SACHER-MAZ  ASMCHERCSALAD  GAUERLY  PROJIKTEE  SAITE  ESCMEMVEE  KAPCSCHAT

A tarsulas sacherhouse.com oldalanak kezdélapja

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

IV. A TORTA

68

KIS TORTATORTENET

Ma mdr mindennapinak szamit a jelent8s csalddi vagy tarsadalmi események sordn at-
adott linnepi torta, holott jelenlegi formdjaban egydltaldn nem régi taldimanyrél van szé.

ar mar az okortdl kezdve ismerték a gyimolccsel, mézzel, didval toltott

lepényféléket, am ezek még nagyon tavoli rokonai voltak a ma ismert

édességeknek. Legtobbszor nem is szamitottak édességnek, hiszen a tész-
tajukat nem édesitették, a toltelékiik pedig sokszor z6ldségbdl vagy hasbél allt. A
17. szazadtol indult némi valtozas a siitemények terén, de a szakacskonyvekben egé-
szen a korai 19. szazadig csak édes és kelt tésztakbol készilt, gyimaolcsokkel, méz-
zel toltott desszertek receptjeivel talalkozunk. A korai tortak a barokk és rokokd
divathoz hasonléan inkabb torédtek a kiilcsinnel, mint a belbeccsel. A versailles-i
holgyek ruha- és parokakolteményeihez hasonldan a torték is inkabb monumentalis
épitészeti alkotasok voltak. F6 céljuk elsésorban a latvany és dekoracié volt, a ,,lel-
kiket” jelentd izvilaggal kevésbé torddtek.

A biedermeier hozta meg a torték polgari értékrendhez igazodé puritdanabb meg-
jelenését, de alapvetden tovabbra is lekvarral vagy szaritott gylimolccsel toltott
tésztak voltak. A porcukor, tojasfehérje és citrom segitségével kialakitott mazba
esetleg élelmiszerfestéket kevertek. Ahhoz azonban, hogy az asztalainkra a mai tor-
tahoz hasonld sitemények keriljenek, alapvetden két taldlmanyra volt sziikség: a
vajkrémre és a csokolddémazra. ®®

A vajkrém megteremtése elsésorban Dobos Jozsef (1847-1924) pesti cukrasz-
mester nevéhez fliz6dik.”® Amikor Dobos 1884-ben elkészitette a rola elnevezett
tortat, célja az volt, hogy olyan tortat készitsen, amely a kor elmaradott hitési tech-
nikai mellett is hossz( ideig fogyaszthaté és élvezheté maradt. A tortat 1884-ben
alkotta meg, majd ra egy évre, az elsé Budapesti Orszagos Kiallitaison mutatta be
a nagykozonségnek. Kostoloi kozott ott volt Erzsébet kirdlyné és Ferenc Jozsef is.

68  Franz Sacher, der beriihmteste Kochkinstler Osterreichs. (In: Neues Wiener Journal,15/4809/1907. marcius 12-i szam, p.7-8)
69  www.blog.der-leiermann.com/die-sachertorte

70 Az anekdota szerint a vajkrém feltalalasa is egy véletlen baklévés eredménye volt: vajat képllé inasa véletlendl cukrot szort a képilé
edénybe sé helyett, de Dobos megkéstolta és izletesnek talélta, igy kisérletezni kezdett vele. Ebbdl sziiletett meg az édes vajkrém.
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A Dobos-torta mas volt, mint az addig megszokott tortak, amelyek addig f6zott
krémekkel, tejszinhabbal készliltek.” A ,,doboshoz’ hasonld, egyszer(i megjelenésd,
de lelkében finom torta koncepcidjara éplilt fel a Sacher-torta is.

A masodik probléma az elmaradhatatlan csokoladémaz megfelel6 elSallitasanak
kérdése volt. Nem tudjuk pontosan, hogy a Franz Sacher &ltal 1832-ben krealt édes-
ségen milyen csokiontet volt, de annyi bizonyos, hogy a ma ismert Sacher-torta
védjegyéve valt glazirt akkoriban lehetetlen volt el6allitani. A korabeli csokoladé
szaraz és darabos volt, leginkabb ,forré csokiként” vagy porra érolve hasznaltak.
Egy Svajcban felfedezett (j eljaras oldotta meg a kérdést. Ennek soran tejpor vagy
kakaovaj hozzaadasaval konsiroztak’? a csokoladét, amelybdl folyékony, sima cso-
koladéontetet nyertek. Ez a maz tette hiressé az eredetileg Franz altal felfedezett
tortat. Napjainkban minden szakért6 egyetért abban, hogy a gondosan &rzétt ,,Ori-
ginal Sacher-Torte” legfébb titka a csokiontetben lakozik. A Belgiumban és Libeck-
ben speciélisan erre a célra gyartott 6sszetevékbdl késziilt haromféle csokoladé
nehezen poétolhatd a kereskedelmi forgalomban |évé termékekkel. Szintén kiilon
tudomanya van a csokimassza f6zésénék, hiitésének a kivant rétegvastagsag eléré-
sének. A Speigel altal készitett videdban® elhangzik, hogy a magas cukortartalmi
ontetet ,,konzervcsokoladénak” is nevezik, hiszen tobb héten keresztul képes bizto-
sitani a torta belsejének frissességét.

hogy fentebb irtuk az eredeti Sacher-torta receptjét a Zselizen sziiletett
Eduard Sacher fejlesztette tovabb tokéletesre, amikor Demel udvari sza-
kacsnal volt cukrasztanonc, majd maga is vallalkozasba fogott. Ez az érdek-
titkdzés adott okot a késSbbi pereskedésekre, hogy ki készithet eredeti Sacher-tortat.
A felek peren kiviili megegyezése alapjan a bécsi Hotel Sacher csokoladépecséttel
ellatott fadobozos tortdja lett az ,Original Sacher-Torte” védjegy. Holott a csalad
tulajdonabdl mar kikertiilt a vallalkozas. A jelentds felvevépiacnak készénhetden a
»sutihdbord” viszont ma mar teljesen a malté. A Demel Kavéhaz is készit ,,Demel’s

71 Dobosék elséként alkalmazték a tortak fadobozokban vald szallitasat. A dobozok megvédték a siteményt fuvarozas soran szerzett
esetleges sérilésektd| és a jegelésik is megoldhato volt. Az aranyozott sarkokkal diszitett fadoboz tradiciojat Sacher is atvette, a mai
napig is megdrizve ezt a tradiciot.

72 Akonsirozas nemesité eljaras, amelynek soran a csokoladé az allandé gyiras-keverés mellett kialakulé hében megolvad és az eredetileg
darabos massza néhany 6ra alatt folyékony, sima csokoladéva alakul at.

73 www.spiegel.de/video/sachertorte-70-tonnen-marmelade-pro-jahr-video-25316.html
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Sachertorte” néven tortat és természetesen mas cukraszdakban is megtalalhaté az
osztrakok nemzeti biiszkesége, valamint hazilag otthon is elkészithetd.

A két legnagyobb osztrak forgalmazé kozel félmillio darab Sacher-tortat értékesit
évente. A torta értékesitésére Cafe Sacher néven bolthal6zat mikodik és jelentos
mennyiséget szallitanak Ausztrian kivili Gzletekbe is. A készitett tortak nagysag-
rendjét j6l jelzi, hogy a piacvezeté Hotel Sacher konyhaja 360 000 darab kordil ké-
szit, mig a Demel 67 500 darabot értékesit évente. Az atlagos méretd torta a hotel
internetes boltjaban 51,90 eurdba keril, mig a Demelnél 31-be. A Hotel Sacherben
tortakészitésre felhasznalnak éves szinten 2 millié tojast, 80 tonna cukrot, 70 tonna
csokoladét, 37 tonna baracklekvart, 25 tonna vajat és 30 tonna lisztet. A Hotel Sa-
cher és a Demel Kéavéhaz jelent8s munkaltato is egyben: 360, illetve 100 embernek
adnak munkat. A szallodanal biiszkék arra, hogy minden egyes torta csapatmunka
eredménye, mivel elkészitésében koriilbelll 6tvenen vesznek részt.

Az .eredeti” Sacher-tortat egyébként nem csak a Sacher Hotelben lehet kapni,
hiszen Bécsben, Salzburgban, Innsbruckban és Grazban is mikédnek Ggynevezett
»Cafe Sacher” boltok. Ennek a cégcsoportnak van lzlete a bécsi repllStér vam-
mentes teriletén, és Ausztrian kivil még lehet Sacher-bolttal talalkozni Bolzané-
ban (Dél-Tirol, Olaszorszag) is. A Sacher-tortak forgalmazasaban mara mar tulaj-
donosként sem a Sacher, sem a Demel csalad leszarmazottai nem vesznek részt,
hiszen kivasaroltak &ket.[8] Mindazonaltal szamos neves prébalkozas is tortént a
Sacher-torta hivatalos masolasara vagy utanzasara. Kilonbozé receptek keringenek
és rendre lehet talalni ilyen néven forgalmazott tortakat. Nagy nyilvanossagot ka-
pott példaul 2003-ban, amikor Graz Eurdpa kulturalis févarosa volt, hogy bemutat-
tak a ,Sacher-Masoch-tortat” (nevét Leopold von Sacher-Masochrél kapta), amely
ribizlilekvarral és marcipanbevonattal késziilt.

A torta népszerlisége mai napig toretlen, és mar sajat napja is van, amelyet de-
cember 5-én tartanak.

écs varosanak vilaghires siiteménye, a tomegkultira része lett. Nanni Mo-
retti olasz filmrendezd a hires bécsi siitemény mitoszat a Sacher Film (1986),
a Premio Sacher (1989) és a Nuovo Sacher (1991) filmjeiben dolgozta fel. A
torta tobb 19. és 20. szazadi irodalmi mlben is szerepel. Példaul Stefan Zweig a Nyug-
talan sziv (Ungeduld des Herzens) cim(i regényében, tovabbéa szerepel Herceg Janos
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Mulandésag ciml regényében is az a kisasszony, ,,aki Sacher-torta nélkiil nem tudta
volna elképzelni az életet”.

1967-ben megjelent SAS detektiv regénysorozat ,,A Kennedy dosszié” cim( re-
gényében a szerzé Gérard de Villiers viccet csinalt a készitésébdl és ezaltal ingyen
reklamot kapott a Sacher-torta: ,,A Hotel Sacher az egész vilagon ismert a sargaba-
rack-lekvaros csokolddétortajarél, a Sacher-tortarél, melynek receptje egy évszdzada
nem vdltozott. A profi cukrdszok szerint olyan nehéz elkésziteni, hogy az Osztrak-Ma-
gyar Monarchia 6ta nem is sikeriilt ez senkinek!” Az 1976-os Embargo cim( regény-
ben szintén Villiers azt irta: ,Marco Linge, hogy megbocsdsson a figyelmetlenségéeért,
elvitte 8t a Sacher-cukrdszdaba azért, hogy megkéstolja a hires Sacher-tortdt.”

Az eddigi legnagyobb méret(, 2,5 méteres atmérdji Sacher-tortat 1998-ban ké-
szitették és ezzel a Guinness Rekordok Konyvébe is bekeriilt.

Ausztriaban Gnnepnap is kotddik a tortahoz, hiszen december 5. a Sacher-torta
napja.

Sacher Polgari Tarsulas birtokaban van egy kézzel irt receptdokumen-

tum, amit Carla Sacher, Franz unokajanak, Eduard fianak feleségétol szar-

mazik. Hogy vajon ez-e az eredeti recept, azt még senki sem erd&sitette
meg, a Sacher-torta receptje ugyanis egy nagyon értékes féltve 6rzott titok, amit
cukraszok generacioi kisérleteztek mar megfejteni eredményteleniil.

A legendak szerint a receptet a Sacher Hotel széfjében 6rzik. Az egyik féltve Sr-
zGtt titok a slitemény kapcsan a csoki mennyisége, ami a tésztaba kerdil. A szalloban
naponta 7000 tojast hasznalnak el a kuridzumnak szamito desszert elkészitéséhez,
a liszt, amivel dolgoznak, kilonleges eljarassal késziil, csakis a szallé6 szamara. Bar
szakacskonyvekben szamtalan variaciot lehet talalni, de egy sem olyan, mint a Sa-
cher Hotelben, ahol féltve &rzik a titkot. Igaz, |étezik egy a Hotel altal kiadott Sa-
cher szakacskonyv, de abban is csak azt a receptet hoztak nyilvanossagra, ami ,a
leegyszerUsitettebb valtozat” elnevezést viseli.

2007-ben valami mégis kiszivargott, a Kurier nevl napilapban ugyanis megje-
lent egy Sacher-torta cimet viselG, kézzel irott recept, Carla Sacher aléirasaval. A
levél, ami mellé a receptet mellékelte, igy kezdédik: ,,Az én drdga unokdmnak Irene-
nek” A holgy Marie Lahner Gtmutatasa alapjan fogalmazta meg a receptet, aki
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Franz Sachernél, a torta feltalaléjanal
allt hosszi évekig szakacsnéként szol-
galatban. Carla egyébként Franz Sacher
unokajahoz, a Zselizen sziiletett Eduard
fidhoz ment feleségiil, és a receptet
1980-ban a csaladja szdmara irta le. Ek-
kor kilencven éves volt.

A recept két tortara vald mennyisé-
gekkel dolgozik. Azt viszont érdemes
szem el6tt tartani, hogy a ma haszna-
latos 26 centiméteres tortaforma még
nemigen volt bevett. Korabban a gya-
korlat 22 centimétereset hasznalt.

Az eredeti Carla Sacher levélreceptjé-
nek pontos forditasa:

2 nagy tortahoz:
28 dkg vajat vagy margarint kihabosi-
tunk 8 deka cukorral (Rupaner-Gallé
Margo cukrasz szerint a margarin té-
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Az eredetinek vélt Carla Sacher
recept kézirata

vedés, a forrasok szerint feltehet&en akkoriban jott igazan divatba a margarin, és

tévesen keriilhetett a receptbe)

12 tojas sargaja (ha kisebb tojasok, akkor tobb)
28 dkg puhitott csokoladé, csak ne legyen til forré (elvesziti az aromajat)

12 tojas fehérje fehéredésig verve, sézni, 20 dkg cukorral kemény habba verni

22 dkg atszitalt, sima liszt és 6 dkg kakad

a tortakarikakat papirral kdrbetekerni, megtolteni, 3/4 6rat sttni 160-170 fokon

hdlni hagyni, ki a karikakbol

a kozepén keresztbe elvagni, meleg sargabaracklekvarral megkenni, a lapokat egy-

masra helyezni. A tetejliket és az oldalukat forré sargabaracklekvarral megkenni.

Csoki(csokoladé) glazur:

1/4 kilogramm csokoladét aproéra vagni

3 deka kakadpor

1/4 kilogramm kristalycukor vagy fondant
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1/8 liter viznél egy picit tobb

kis szalakra (f6zni)

melegen (ajak) bevonni.
Carla Sacher

Rupaner-Gallé Margé amatér cukrasz blogger a titokzatos Carla-féle levélrecept a
mai kornak megfelel6 adaptacios receptje:

Hozzavalok: A csokoladés piskétahoz:
6 tojas
15 dkg vaj
masfél tabla (15 dkg) puhitott j6 minéségl, magas kakadtartalmi
étcsokoladé
1 bogre liszt szliken mérve (11 dkg)
3 plpos evokanal kakadpor (3 dkg)
1 csipet s6
fél bogre cukor béven mérve (10 dkg)
A csokoladé glazirhoz:
5 ev8kanal viz (6 ml)
egy és egy negyed tabla (12,5 dkg) csokoladé
3 plpos evokanal holland kakadpor (3 dkg)
haromnegyed bogre cukor (12,5 dkg)
+ a kenéshez fél-egy bogrényi sargabaracklekvar
Elkészitése: 1. Valasszuk szét a tojasok fehérjét és sargajat.
2. A vajat a cukorral habositsuk ki egy talban.
3. A cukros vajhoz keverjlik hozza a tojasok sargajat és a mikrohullama
sitében megpuhitott csokoladét.
4. A tojasok fehérjét kifehéredésig verjik fel. Ekkor sézzuk meg, és
mikdzben kisebb adagokban hozzaadjuk a cukrot, folyamatosan verjiik
a habot (akar turmixgéppel) egészen addig, mig kemény nem lesz.
5. Ekkor a habba forgassuk bele az atszitalt kakadport és a lisztet, majd
a tojassargas masszat is.
6. Ontsiik tortaformaba és 160-170 fokon 40-45 perc alatt siissiik kész-
re. Figyeljiink ra, hogy ne szaradjon ki, ellendrizziik a harmincot-negy-
vendik perc tajékan, hogy nem éllja-e még tlprobat!
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7. Egy-két percet varunk, majd egy késsel valasszuk le a piskotat a ka-
rika oldalarol. Nyissuk ki, majd évatosan boritsuk egy racsra.

8. Ha marnem forro a piskota, akkor keresztbe kettévagjuk, megkenjiik
kb. fél bogre, meleg sargabaracklekvarral, majd a tetejét és az oldalat
forré sargabaracklekvarral kenjlik be. Egy szlik bogrényi baracklekvart
melegitsik meg (pl. mikrohullam sutében), a felét pedig egyszertien
kanallal kenjlik ra a piskotara. A maradék lekvart visszatéve a mikroba,
forrésitsuk fel és szilikonos ecsettel kenjlik korbe vele a tortat.

8. Ekkor kovetkezhet a mazglazir. A kakadport, az aprora vagott cso-
koladét, a cukrot és a vizet, mérjlk bele egy kisebb edénybe, és tegyiik
fel takarékon féni. Folyamatosan kevergessiik! B& negyed orat f6zziik
minimum, amire elf6 a viz és egészen sotétté valtozik, bugyog, besuri-
sodik. Ha érezzlik, hogy kezdene leragadni, nyugodtan hizzuk félre egy
picit a tlzrdl.

9. Amikor elkésziil, hagyjuk hdlni par percet. Néha keverjiik meg pihe-
nés kézben is, majd Sntslk ra a tortara és teritsik szét a fellleten.

A Sacher-torta kaloria tartalma: 114 kcal (100 gramm, 1 szelet)

agy népszerlségre a Sacher-torta csak joval annak feltalalasa utan tett

szert. A ma jol ismert iz viszont Franz Sacher fidnak, Eduardnak készonheté,

aki ugyancsak cukraszinas koraban fejlesztette tokéletesre ezt Demel cuk-

raszmester mlhelyében. A vilaghirnevet pedig Katharine Prato A dél-német kony-

ha cimU szakacskonyvének készonheti (ChocolateTorte a la Sacher, 1858), ami a mai
napig nagy elismertségnek orvend cukrasz berkekben.

Az eredeti és az azt kdvetd receptek - példaul a Kugler-féle cukrasztankonyv -
azonos mennyiségl csokoladét, vajat, cukrot és lisztet, illetve daralt mandulat
adtak a tésztdhoz, valamint rengeteg tojast, melyet szétvalasztva hasznaltak fel, a
fehérjét kemény habba verve. Ahol adnak instrukcidkat a slités idejére, ott az ala-
csony hémeérsékletet emlitik és nem tal hossza siitési id6t, amibdl arra kovetkezte-
tiink, hogy a tésztat lagy, brownie-hoz hasonlo allagira siitotték. A kisilt tésztara
nem, vagy csak a tetejére kentek sargabaracklekvart, a csokoladébevonatot pedig

rengeteg cukorbdl fézott sziruppal készitették.
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A manapsag legeredetibbként arult Sacher receptje, amelyet a bécsi Hotel Sacher-
ben lehet megkéstolni, sok tekintetben kiilonbdzik az eredeti, 19. szazadi receptektdl.
A Spiegel felvételei’ szerint mar a nyers tésztéba is kevernek a baracklekvarbdl, a
tortakat kettévagjak és a felforrositott lekvarral toltik meg, majd a tetejét is meg-
kenik vele. A tortakat hosszan, alacsony hémérsékleten siitik, magas paratartalmd,
gdz06s siitében. A bevonat itt is nagy részben, kb. 70 %-ban tartalmaz cukrot. A Hotel
Sacher tortajaban a lekvar, a cukoriz és a bevonat erésen dominal, szinte fészerepet
kap, mig a tészta kissé szaraz és jellegtelen, de mindenképpen hattérbe szorul.

Botos Claudia a S6Bors nevl gasztroportalon megfogalmazott szakvéleménye
szerint a stiteményt gyakran elrontjak, a hibdk mogott pedig alapveté fogalom-
zavarok allnak. Az elsé a Sacher alaptulajdonsagaval, a témorséggel fligg 6ssze. A
tomor allag ugyanis sem szarazsagot, sem keménységet nem kellene, hogy jelent-
sen, csupan annyit, hogy nagy mennyiségu alapanyagot - vajat, tojast, csokoladét
- tartalmaz, amitdl stirl lesz, leveg&sségét a felvert tojashab biztositja. Hibas tehat a
kakads piskota, hovatovabb a slitéporos-kakads piskota jellegl felfogas is-, melyek
hazankban valoszintileg Horvath llona olcsébba egyszerdsitett valtozatabél indulnak
ki. A siitépor nem megfeleld helyettesit8je a felvert tojashabnak, térfogatnovelés
kézben ugyanis megzavarja a siitemények optimalis slitési idejét és mértékét, folya-
dékot von el, szarit és hajlamos morzsalédo, porladd tésztakat kredlni, nem beszélve
arrél az enyhe ut6izrél, amit sokan éreznek siitdporos ételek fogyasztasa utan.

A tokéletes tészta megalkotasahoz 6 darab tojast hasznalunk, a sargajatél gazdag
lesz, a fehérjével felvert cukor laggya teszi, a csokoladé pedig a barsonyossagért
felel. A piskotat felmelegitett baracklekvarral ontjik nyakon, amit a tészta magaba
sziv, a csokibevonat csak azutan kerdl a tortara, mikor mar a lekvar megdermedt. Az
isteni sitemény mellé mindig kinaljunk tejszinhabot, tokéletesen illik hozza.
Bevonat: 200 gramm étcsokoladé
Elékészitési idé: 20 perc
Elkészitésiidé: 16ra 5 perc
Elkészités: A vajat a porcukorral habosra keverjik, majd a kihtilt olvasztott

csokit is elkeverjiik a porcukros keverékkel.

A tojasokat valasszuk szét.

A tojassargajat egyesével keverjiik el a porcukros-csokis keve-
rékkel.

74 www.spiegel.de/video/video-1043020.html
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A tojasfehérjébdl, a cukorral és vanilias cukorral egyltt kemény
habot verunk, ezutan dvatos mozdulatokkal 6sszekeverjik a to-
jassargas keverékkel, majd a lisztet és siitSport is belekeverjik.

A tésztat kivajazott formaban, 180 fokos légkeveréses slitében
40-45 perc alatt készre siitjik.

Miutén a tészta kihtilt, vagjuk ketté, kenjik meg forralt barack-
lekvarral, a piskotalapok Osszeillesztése utan a tetejét és oldalat is
kenjik meg, és varjunk, amig a tészta megszivja magat a lekvarral.
Végezetll olvasztott csokival ontsiik le a tortat, hogy minden-
hova jusson. Miutan megkotott a csoki, szeletelhetjiik a tortat.

Sként a polgari tarsulas tevékenységének koszénhetden a Sacher-kultusz
egyre ismertebb a zseliziek és a térségben élok szamara. Magat a cukra-
szati kiilonlegességet harom helyen is lehet kapni a kisvarosban. Szerepel a
tradicionalis cukraszda, a Betti cuketéria kinalataban, melynek muhelyében frissen
készitik minden nap. Az lizemeltetSk szerint érezhetd a fokozott igényndvekedés
a torta irant, a zseliziek egyre inkabb természetesnek és sajatjuknak kezelik. Emel-
lett megtalalhato Zselizen a Melylla Cafe és az Eden Cafe kinalataban is, elébbi egy
magancukrasztol szerzik be a sliteményt, mig utobbi pedig egy szliacsi nagylizemi
cukraszmihelybdl. Ugyanakkor természetesen kaphaté a torok vezetésli Carame-
lo sliteményezdben is, ahova a cukraszda parkanyi mihelyébdl szallitanak. A harom
nevezett helyszin mellett tovabba a |évai, az ipolysagi és a parkanyi cukraszdakban is
megtalalhato a torta.
Zselizen hosszl évtizedek 6ta miikodik a Betti Cukraszda, mely hagyomanyosan
- megannyi mas termék mellett - a hagyomanyos, zselizi, torténelmi vonatkozasi
édességeket is a kinalataba helyezte. A cukraszda mellett pedig komoly cukrasz-
muhellyel rendelkeznek, amiben nemcsak a ,cuketériat” latjak el édességekkel, de
kulonbozd helyekre is szallitanak. A témarél a vallalkozas menedzsere, Péaldi Tamas
beszélt:
ink kérése és kedve szerint. Hogy vasarléink mennyire vannak tudataban az emlitett
édességek torténelmi hdtterével, kicsit nehezebb megmondani, mivel vannak vasar-
l6k, akik mar eleve Ugy érkeznek cukrdszddnkba, hogy tudatosan keresik az emlitett
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Sacher-tortat, vagy a fagyit. Aztdn persze akadnak olyan vdsdrlok is, akik mdr tgy-
ahogy hallottak az 6sszefiiggésekrdl és rendelkeznek némi informdciéval, de szivesen
jarnak ezek nyomdban, akdr példaul egy kavé mellett kiélvezett Sacher-szelet térsa-
sdgaban. Meg kell emliteni, hogy cukrdszddnkban egy sajdt recept alapjan készitjik
a tortat, vasarléink pedig nagy éromiinkre elégedettek eme izvilaggal.

Ami turista megfordul a varosban, azok el8szeretettel térnek be a cukraszdankba is.
Féleg, ha a helyi kulturdlis értékek miatt keresik fel varosunkat (pl. az Esterhdzy-kas-
tély), akkor szinte biztosra vehetd, hogy megtaldljak a cukraszdat is és Sacher-, Schu-
bert- vagy Esterhdzy-tortat kérnek, hogy beleharapjanak egy szelet multba. A nydri
nap melegétdl pedig hisitéen hathat a helyiek dltal médfelett kedvelt Sacher-torta
izesitésl fagylaltunk is.

A Sacher-fagylalt ugyancsak adaptdacioként szerepel a cukraszda kindlataban, de
nagy sikerre a zselizi cukraszok szerint itt taldlt a nydri édesség.

A gasztrokultiraéban megitélésiik szerint nagy potencidl rejlik, az emberek ugyan-
is szeretik a kiilénleges finomsagokat, aminek manapsdg reneszdnsza van. Legyen az
torta, siitemény, fagylalt vagy egyéb édesség formdjaban. Ez a térténelmi hdattér, ami
Zselizen Ovezi ezeket az édességeket, az egy kiilén pluszként hat minderre. Abban vi-
szont a zselizi cukrdszda egyik lizemeltetdje, Paldi Tamds is egyetértett, hogy béven van
még benne tartalék, amit jobban ki lehet akndzni. Ennek kulcsat a szakember abban
létja, hogy folyamatos innovdcié6 és fejl6dés jellemezze ezt az dgazatot.”

Sacher-torta ugyanakkor nagyon népszert édesség. Nemcsak a zselizi és a
kornyékbeli cukraszdak repertoarjaban, de szerte a nagyvilagban talalhato
cukraszdak kinalataban fellelhet6. Kutatasunk soran bukkantunk ra, hogy

pl. Szarajevoban és Odesszaban is el6szeretettel fogyasztanak Sacher-tortat.
Mindazonaltal egyre nagyobb keletje van a Sacher-torta izesitésli egyéb termé-
keknek is. A fentebb emlitett cukraszda példaul fagylaltot is készit nyaranta ebbdl
az izvilagbol. A nemzetkodzi piacon is egyre jobban terjeszkedé Café Frei halézat
pedig piacra dobott egy Sacher-torta izesitési kavékilonlegességet. A tradicid és
a modern Ujszeriség taldlkozasa — Bécsben igy hirdetik a legendas Sacher Szallot az
osztrak févaros szivében. Nos, ha ez igaz a kdzel 150 éves multra visszatekint6 bécsi
luxushotelre, akkor a tradicid és a modern, kortéars szemlélet hazassaga érvényes
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Sacher torta-kavé a Cafe Frei budapesti kavézéjaban

e kalandorkavéra is. A szall6 vilaghirl édességét, a Sacher-tortat a Café Frei egyik
munkatarsa, Kurcsics Vivien 6ntotte kavéba - olvashaté a kavézoé kiadvanyaban.

A roppanés csokimazzal boritott csokoladés piskotat az eredeti recept szerint
baracklekvarral kenik meg. A gyéri Café Freiben dolgoz6 23 éves barista, Kurcsics
Vivien (jitadsa, megoldéasa épp az volt, hogy a folyékony kavéban miképp is lehetne
visszahozni a roppanés, ,szilard” tortaérzést. Vivien francia minipalacsintat, crépe
bretagne-t morzsolt a barackzselével és forro-csokival kevert espresso habjara. A
strl csoki képes a széles koktélos pohar felszinén tartani a kakadval osszekevert
pehelykonny( palacsintaszirmokat. igy lesz a Sacher-torta-kavé ,,ropogés”

»Forro-csokit ittunk a kollégandimmel és kozben jott az ihlet, hogy ez majdnem
olyan, mint a Sacher-torta. Ugy gondoltam, hogy ez jo otlet és ki lehetne bels-
le hozni akar egy versenydarabot is. Forditva talaltam ki, rak modjara, a poharral,
a rétegekkel kezdtem, hogyan mutatna jol, mert azt tudtam, hogy réteges kavét
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Sacher-barackos izesitésl péksiitemény a Lidl magyarorszagi boltjaiban

szeretnék. Mikézben kisérleteztem, volt olyan, hogy sok lett a kakadpor, és ettdl
megkeseredett, megijedtem, hogy nem is lesz j6 a recept. Végiil ki is maradt a ka-
vébol a kakadpor. Harom-négy prébalkozasra megjctt a végleges recept, és akkor
mar grammra pontosan tudtam, hogy ezek lesznek a helyes aranyok” - mondta el
errél a fiatal barista.

Ujabban a Sacher-torta izvilag pedig a péksiitemények terén is megjelent. A Lidl
nemzetkozi élelmiszer-aruhdz magyarorszagi kinalataban jelent meg el6szor az Ggy-
nevezett Sacher-barackos pékslitemény, mely ugyancsak illeszkedik abba a kon-
cepcidba, hogy a Sacher-torta egyre nagyobb piacot jelenté markanévként kezd
funkcionalni.

Emellett persze a jogokkal rendelkezé bécsi Sacher Hotel is kinal tobb egyedi
termékkilonlegességet, mint egyedi kiszerelésl Sacher-torta izesitésl bonbonok,
szemes- és Orolt kavé, tea, csokoladéital, illetve ajandék- és reklamtargyak széles
valasztéka.
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Sacher-torta izesitésti csokoladépor, 6rolt kavé és egyéb termékek
is megtalalhatéak a hotel webshopjaban

AZ ESTERHAZY-TORTA

indezek mellett viszont nem a Sacher-torta az egyediil, ami kapcsolodik

a Garam menti varoshoz, Zselizhez. Bar nem ilyen élénk kapoccsal, de

Sachert foglalkoztaté féari nemesi csalad, az Esterhazyak altal mégis-

csak van vonatkozasa az Esterhazy-tortanak is, mely ugyancsak nagyon népszert

cukraszati édesség.

Az Esterhazy-tortanak nincs olyan teljesen jol beazonosithat eredettorténete, mint

a Sacher-szeletnek, éppen ezért szamos valtozata létezik a didskrémes desszertnek.

A tortat feltételezhetéen a galanthai herceg, Esterhazy Pal Antal szamara készitették

a XIX. szazad derekan, aki a kiraly személye korili miniszterként és Sopron varmegye

orokos féispanjaként magas korokben mozgott. Tobbek kozott a bécsi udvarban is

jaratos volt. Magas politikai tisztségei mellett pedig kdztudottan nagy inyenc hirében
allt. Egyes legendak szerint nevéhez fliz6dik az Esterhazy-rostélyos is.

Mint tudvalévé, a zselizi kastély egykori gazdai is a galantai Esterhazy-agbol szar-

maznak, igy egyértelm( a rokoni kapcsolat, ugyanakkor nem ez az egyetlen szal,

amely Zselizhez kapcsolodik.
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Esterhazy-torta

Az, hogy az Esterhazy-torta meghéditotta mind a magyar, mind az osztrak és német
izlel6bimbokat, valészinlsithetéen a kor - mai széval élve - sztarcukraszanak, Franz
Sachernak is kdszonhetd. A magas rangl magyar nemesi csalad és az Ginnepelt cuk-
rasz parositasa garancia volt arra, hogy az izpompéazatos édességek konnyen eljus-
sanak a monarchia kilonb6z4 szegleteibe.

A birodalom nagyobb varosaiba tarté Gt soran viszont a recept fejl6détt, valto-
zott, alakult, s igy ma tobbféle Esterhazy-tortarecept is létezik parhuzamosan, és
megannyi valtozat készitdje eskiiszik az eredetiségére.

A torta alapvetéen négy-ot dids piskotalapbdl all, amelyet vajas krémmel tolte-
nek, s tetejét fondant-nal és csokoladéval vonjak be, majd a dermedés el6tt a jol
ismert pokhalészerl mintara igazitjak.

A mindmegette.hu cukrészati szakhonlap ekképpen jellemzi az Esterhazy-torta
sokféleségét: ,A piskota alapesetben dardlt didval késziil, de gyakori a mogyorés vagy
mandul@s liszttel készitett valtozat is. Ezek k6zott lehet olyan, amelyik simdn csak a le-
dardlt csonthéjast adja a tésztdhoz, bizonyos valtozatokban azonban a tésztdba a mar
megpiritott mag keriil dardlva.”

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A tészta toltelékélil szolgaldé krémnek is megannyi valtozata ismert. Leggyakrab-
ban vajas krémmel készitik, amelyhez sokszor adnak brandyt vagy masféle alkoholt,
példaul rumot, amarettoét, didlikdrt, esetleg valamilyen izben harmonizalo krémli-
kért vagy kavét. Bizonyos receptek szerint a krémbe semmilyen alkohol nem kertiil,
hanem a torta Osszeallitdsanal az egyes piskotalapokat kell megspriccelni alkohollal.
A vajas krémet készithetjiuk csokoladés valtozatban is, illetve a modern kor izlésé-
nek engedve tejszines, konnyebb krémmel, esetleg mascarpone-krémmel is tolt-
hetjiik az Esterhazy-tortat. A tetejére készitett minta alapanyaga is sokat valtozott
az id6k folyaman. Manapsag gyakorta készitik kétféle csokoladé felhasznalasaval,
s6t elterjedt a minta inverz formaéja is, ahol az utolsé piskotalapra olvasztott étcso-
koladé kerdil, és ezt mintazzak meg némi fehér csokoladé felhasznalasaval.

A mintan kivil szokas a tortat aszalt gyiimolcsokkel is dekoralni, s a torta krémmel
bevont oldalat - a tésztaban |évé csonthéjast alapul véve - vékonyra szelt mandula-
val, di6éval vagy gorombara tort mogyorédval disziteni. Sok esetben a torta tésztajat
meghatarozé magtdl fliggetleniil valamilyen mas csonthéjas kertil a diszitésbe, igy
nem ritka a dids tésztajd, mandulaval és didval dekoralt Esterhazy sem, s6t bizonyos
helyeken amerikai mogyordval is készitik a siteményt, aminek az ize azonban mar
nagyon messze esik az eredeti alapanyagok adta harméniatol.

Hozzavalok: A tésztahoz:

10 tojasfehérje
30 dkg cukor
35 dkg di6
csipetnyi so6

A krémhez:
2 teaskanal brandy
3 evokanal finomliszt
2,5 dl tej
2 csomag vanilias cukor
5 tojassargaja
5 dkg cukor
30 dkg vaj

A tetejére:
10 dkg étcsokoladé
S dkg fehér csokoladé
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Elkészités:

Sacher- és Esterhazy-torta a budapesti Gerboud cukraszdaban

A didt sitépapiros tepsire fektetjiik, majd 160 fokos siitében meg-
piritjuk, ezt kdvetéen finomra daraljuk.

A stitét 200 fokra elémelegitjik. Két gaztepsire stitépapirt fekte-
tink, majd 20 centiméter atmérdjli kordket rajzolunk a lapokra.
Egy-egy tepsire két kort rajzolunk.

Ezutén a tojasfehérjéket elkezdjiik habba verni. Amikor méar habos,
apranként hozzaadjuk a cukrot. A kész habhoz 6vatosan hozzakever-
juk a diot és egy csipetnyi sot. A hab &sszetdrése nélkiil homogén
krémmé keverjlik. A megrajzolt formakba simitjuk a krémet gy,
hogy 6sszesen 6t lapra elegendd legyen. Ha légkeveréses a siité,
akkor rogvest 4 lapot meg tudunk egyszerre siitni, amelyeket nagy-
jabol 10 percig siitiink.

Miutan megstltek a lapok, elkészitjik a krémet. A tejet a brandyvel
egy forraloba ontjiik, hozzaadjuk a cukrot, majd kdzepes langon me-
legitjuk. A tojassargakat a liszttel csomoémentesen elhabarjuk, 6va-
tosan a tejhez adjuk, majd addig keverjiik, amig jol be nem strlsodik.
Arra vigyazzunk, hogy fel ne forrjon. Amikor s(r(, félre kell hazni.

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

A vajat 20 percig szobahémérsékleten hagyjuk, majd egy talban fel-
habositjuk, és hozzaadjuk a kihilt tojasos krémet, gépi habverével
alaposan kidolgozzuk.

Ezutan osszeallitjuk a tortat, az oldalat is bekenjik a maradék krém-
mel. A végén az utolso lapot finoman bevonjuk olvasztott fehér cso-
koladéval, és étcsokoladé csikokat futtatunk &t rajta. Ezt egy kés
élével 6vatosan megmintazzuk, majd a tortat néhany érara a hlitébe
tesszuk.

A SCHUBERT-SZELET

indazonaltal nem Sacher az egyetlen vilaghirl személy, aki élt és alko-
tott Zselizen. Esterhéazy Janos Karoly (1777-1834) és hitvese, Festetich
Rozina nagy rajongdja és tamogatdja volt a kultaranak. Jelentésen hoz-
zgjarultak a Garam menti telepiilés gazdasagi és kulturélis fellendiléséhez is. De
tamogattak a Magyar Nemzeti Mizeum megalapitasat, az ipolysagi varmegyehaza
épitését, és részt vallaltak a Magyar Tudomanyos Akadémia alapitasaban is. Zsel-
izen is szamos, maig |étezé értéket képviseld objektum kothetd személyilikhoz. 19.
szazadi éplleteket, szobrokat, szakralis kisemlékeket hagytak a varoskara. Miel&tt
Rozina gréfnd Zselizre csabitotta volna Sachert, még férje életében Franz Schubert
is vendégeskedett a Garam mentén. A grofholgyek szamara hivtak meg 6t zeneta-
narnak. Az ifjd, am meglehetdsen bohok zeneszerzé mar ekkor nagy tehetségként
volt szamon tartva Bécsben. Schubert elsd, 1818-as zselizi tartdzkodasa alkalmaval
jaliustol novemberig id6zott itt. Am Bécsbe valé visszatérése utén is kapcsolatban
maradt a csaladdal. Hat évvel késébb 1824 majusaban ismét visszatért Zselizre, ek-
kor decemberig tartézkodott itt. Forrasok szerint a zselizi |ét hatassal volt ra, és
tobb jelentds zenemdlivét is itt irta meg. Az Gn. Baglyos haz, melyben ez idé alatt la-
kott, a mai napig |étezik. Emiatt Zselizt szoktak emlegetni, mint Schubert varosa is,
hiszen személyes levelezésében a zenekoltd tobbszor kifejtette, hogy jol érzi magat
a telepllésen és alkotasahoz is tudott innen meriteni. Egyes legendak szerint pl. két
legismertebbet is, a Szép molnarleanyt és az Ave Mariat.

E jol kiépult kultusz okén tobb szobra is létezik a telepilésen, utca, a mUveé-
szeti iskola, a hotel és a jol mikodd vegyeskorus is viseli a nevét. Emellett pedig
egy gasztrondémiai cukraszterméket is elneveztek rola, a Schubert-tortaszeletet.
A kiilénleges édesség korant sem annyira ismert, mint tarsai, a Sacher- vagy az
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A zselizi Bett Cukraszda

Esterhazy-torta, de a Paldi csalad altal izemeltetett Betti Cukraszdaban ugyancsak
kaphato, hasonléan, mint a tobbi torténelmi vonatkozasa inyencség.

Bar a Schubert-szelet nem a zselizi cukraszda talalmanya, a helyiek Schubert ré-
vén ugyandgy sajatjuknak érzik, akar a Sacher- vagy az Esterhazy-tortat. A zselizi
cuketériat tUzemeltetd Paldi csalad egy magyarorszagi kirdandulasan bukkant ra vé-
letleniil. Megkédstolva nagyon megfogta 6ket ez az izkombinacid, igy elhataroztak,
hogy a zselizi kinalatba is felveszik. A zselizi vasarlokézonség ugyancsak nyitott volt
az Gjdonsagok felé, igy hosszas kisérletezés és probalkozas utan kifejlesztették a sa-
jat receptjliket, amit azota is bizalmasan 6riznek. A torta alapjat egy piskotatészta
képezi, amit egy krémesebb, tojaslikéros, pudingos réteg kovet enyhe vanilia ize-
sitéssel otvozve. Az izvilag és az esztétika kiteljesedése érdekében a tortat végll
csokoladébevonat fedi Schubert zenekdlteményeire utalvan pedig egy violinkul-
csot helyeznek.

A SACHER CSALAD ES A SACHER-TORTA ZSELIZI VONATKOZASAI

Minden kétséget kizardéan vitathatatlan, hogy a Garam menti kisvaros gasztrokul-
turélis védjegyei azon harom cukraszati kiilonlegesség, mely a Fold barmely pontjan
ismerdsen csenghet. Ezzel kapcsolatban Paldi Tamas, a Betti Cukraszda és cukrasz-
mUihely menedzsere kifejtette: , A gasztrokultirdban megitélésiink szerint Zselizen is
nagy potencidl rejlik. Az emberek ugyanis szeretik a kiilonleges finomsdgokat, aminek
manapsdg reneszansza van. Legyen az torta, siitemény, fagylalt vagy egyéb édesség for-
mdjaban. Ez a térténelmi hattér, ami Zselizen 6vezi ezen édességeket, az egy kiilon plusz-
ként hat minderre. Meg kell emliteni, hogy cukrdszddnkban egy sajat recept alapjan ké-
szitjiik gy a Sacher-tortdt, mint a Scubert- vagy az Esterhdzy-szeletet. Vasarléink pedig
nagy érémiinkre elégedettek eme izvildggal. Ami turista megfordul a varosban, azok el6-
szeretettel térnek be hozzank is. KiilénGsen, ha a helyi kulturdlis értékek miatt keresik fel
vdrosunkat, mint pl. az Esterhdzy-kastély, Sacher-haz, akkor szinte biztosra vehetd, hogy

megtaldljak a cukrdszdat is és a fent emlitett édességekbdl kérnek, hogy beleharapjanak
egy szelet maltba. A nyari nap melegétél pedig hisitéen hathat a helyiek altal médfelett
kedvelt Sacher-torta izesitést fagylaltunk is” - magyarazza a szakember.

Schubert torta
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tortajava valt. (magyar nyelven). austria.info. [2016. majus 2-i datummal az ere-
detibdl archivalva]. (Hozzaférés: 2016. aprilis 30.)

Rita Celi: Sacher: impero di Moretti dedicato a una torta (olasz nyelven). re-
pubblica.it, 1998. aprilis 4. (Hozzaférés: 2016. aprilis 30.)

Stefan Zweig: Ungeduld des Herzens (német nyelven). books.google.hu, 1998.
aprilis 4. (Hozzaférés: 2016. aprilis 30.)

Toldi Eva: HERCEG JANOS: MULANDOSAG (magyar nyelven) (pdf). adattar.
vmmi.org. (Hozzaférés: 2016. aprilis 30.)

A konyv 1975-6s kiadasa VII. fejezetében a 94. és a 95. oldalakon talalhaté meg
a hivatkozott széveg franciaul: «L’hotel Sacher est célébre dans le monde entier
pour son gateau au chocolat recouvert de gelée d’abricots, le Sachertorte, dont
la formule n’a pas varié depuis un siécle. Les non-amateurs disent qu’il est si dur
qu’on n’a pas dd en fabriquer depuis la fin de I'’Autriche-Hongrie!» A kényv 1976-
os kiadasaban az I. fejezet 9. oldalan francia nyelven: «<Malko Linge 'emmenait
ensuite a la patisserie Sacher déguster une des fameuses Sachertorte pour se
faire pardonner son manque d’égards»

Sachertorte feiert 175. Geburtstag (német nyelven). derstandard.at, 2007. aprilis
1. (Hozzaférés: 2016. aprilis 30.)




CSOKOLADEBA ONTOTT ISTENI ADOMANY

7. oldal: Klemens von Metternich (1773 - 1859) Franz
Heister litografidja (Forras: Wikimedia); Esterhazy
Pal Antal (1786-1866) Josef Kriehuber litografiaja
(Forras: Wikimedia)

8. oldal: Az ifji Franz Sacher (1816-1907) Theodore
Petter olajfestménye (Forras: Sacher Eck Collecti-
on); Réza Veininger (1816-1879) Theodore Petter
olajfestménye (Forras: Sacher Eck Collection)

9. oldal: A zselizi Esterhazy-kastély (Forras: malt-
kor.hu)

10. oldal: Eduard Sacher zselizi sziil6haza 1938-ban
(Zseliz, magangytijtemény)

11. oldal: A Nemzeti Szalloda éplilete a pozsonyi Sé-
tatéren (Forras: pozsonyikifli.sk)

12. oldal: DDSG korabeli posztere, 1899. (Forras:
Wikiwand)

13. oldal: A Maria Anna gézhaj6 (Wikiwand), A bécsi
Weihburggasse (Forras: wienmuseum.at)

15. oldal: Hotel de I'Europe (Oscar Kramer fotdja,
1870)

16. oldal: Franz Sacher (Forras: Sacher Eck Coll-
ection)

17. oldal: A losonci Sacher csalad (Forras: sympa-
tico.ca)

18. oldal: A Hotel Sacher (1939) c. film plakatja (For-
ras: wikipedia)

19. oldal: Anna Sacher és Karl Luger, Bécs fépolgar-
mestere (Forras: Wiki Commons)

21. oldal: Eduard Sacher sziiletésérdl szol6 anya-
konyvi bejegyzés. Zseliz, 1843. (Forras: Sacher
Polgari Tarsulas)

22. oldal: A bécsi Todesco-palota (Forras: Wiki
Commons)

23. oldal: A Constantinhiigel étterme a bécsi Pra-
terben (képeslap, Forras: akpool.de)

25. oldal: Sisi torta rendelése a Hotel Sacherbol
(Forras: Sacher.com); Az ifju Erzsébet csaszarné
Possenhofenben, Carl Theodor von Piloty és Franz
Adam olajfestménye, 1853 (illusztracio); A szallo
bejérata, 1910 (Forras: bild.de)

26. oldal: Eduard Sacher fotdja és alairasa (Forras:
Sacher Eck Collection)

28. oldal: Anna Sacher egy kétfogatin (Ludwig
Koch akvarellje, 1907)

29. oldal: Anna Sacher két francia buldoggal, Ma-
dame d'Ora ismert fotoja, 1908 (Forras: Osterrei-
chische Nationabiblithek)

30. oldal: Anna Sacher két évvel a halala elétt, 1928
(Forras: alamy.com)

32. oldal: Az asztalfén helyet foglalé csaszar (Forras:
pinterest)
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33. oldal: A Tafelspitz (Forras: foodandwine.hu)

25. oldal: Az elsé vendég, Apponyi Albert grof (For-
ras: wikiwand)

36. oldal: A Hotel Sacher korabeli fotéja (Forras:
wikiwand)

38. oldal: A Hotel Sacher tervrajzai az atadas évébol
(Forras: Wiener Salonblatt)

39. oldal: Randevi a Sacher-szeparéban (illusztra-
cid, Forras: kurier.de)

40. oldal: A Hotel Sacher lobby terme napjainkban
(Forras: alamy.com)

41. oldal: Korabeli emléktabla a zselizi Sacher-hazba
(Foto: Sacher PT - Zseliz)

42. oldal: A zselizi Sacher-haz egy 1936-os foton
(Forras: Sacher PT - Zseliz)

43. oldal: Auersperg Karoly herceg és felesége a
zselizi Sacher-haz lépcséjén 1942-ben (Forras: Sa-
cher PT - Zseliz)

44, oldal: A romhalmazza valt haz az 1990-es évek
elején (Fotd: Sacher PT - Zseliz); A megujuld haz
2015-ben (Foté: Ried| Regina)

46. oldal: A Sacher-terem 2019-ben (Foto: Kepka
Mark)

47. oldal: A Sacher-haz udvara 2021-ben (Fotoé:
Kepka Mark, Csonka Akos)

48. oldal: A Sacher-pince felGjitasanak elsé szaka-
szat atado Unnepség el8késziletei, 2021 (Foto:
Botta Anikd)

50. oldal: A tarsulas bécsi delegacidja, 2018 (Foto:
Csenger Tibor)

51. oldal: Heinrich von Auersperg herceg a tarsulas
elnckével és parjaval a Hotel Sacherben (Foto:
Kepka Mark)

52. oldal: A tarsulas sacherhouse.com oldalanak
kezddlapja (Forras: sacherhouse.com)

57. oldal: Az eredetinek vélt Carla Sacher recept
kézirata (Forras: Sacher PT - Zseliz)

63. oldal: Sacher torta-kavé a Cafe Frei budapesti
kavézojaban (Foto: Sacher PT - Zseliz)

64. oldal: Sacher-barackos izesités(i péksiitemény
a Lidl magyarorszagi boltjaiban (Fot6: Sacher PT
- Zseliz)

65. oldal: Sacher-torta izesités(i csokoladépor, érolt
kavé és egyéb termékek is megtalalhatoak a hotel
webshopjaban (Forras: Sacher PT - Zseliz)

66. oldal: Esterhazy-torta (Forras: citromhab.hu)

68. oldal: Sacher- és Esterhazy-torta a budapesti
Gerboud cukraszdaban (Foté: Csonka Akos)

70. oldal: A zselizi Bett Cukraszda (Fot6: Csonka
Akos) )

71. oldal: Schubert torta (Foté: Csonka Akos)



Mi az 6sszefiiggés egy osztrak szakacs altal megkomponalt
édesség és a Garam menti Zseliz kozott?

Ennek megismeréséhez vissza kell lapoznunk kicsit a torténe-
lemben. Kevés édességnek van olyan regényes torténete, mint
a Sacher-tortanak. A toérténet a 19. szazad elsé felébe, a biro-
dalmi févaros csaszari udvaraba nydlik vissza. A Sacher-torta
finom izvilaga a régmalt Bécsbe repit benniinket, a napéleo-
ni habordkat kévet6 idészakba, amikor még a Habsburg Mo-
narchia dics6 romantikus korszakat élte. E tanulmanyban arra
vallalkoztunk, hogy egy olyan vilagot tarjunk az olvasék elé,
amelynek meghatéarozé eleme a Sacher-kultusz gasztrokultu-
ralis vonatkozasa is.

A tanulmany a Sacher-torta és a Sacher csalad torténete

mellett az egyéb Sacher-vonatkozasi termékeket is éppagy

bemutatja, mint az egyéb, témahoz és telepliléshez k6tédd
jellegzetes édességeket.

NEMZETSTRATEGIAL
KUTATOINTEZET




